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INFORMACION DEL PRODUCTO
INFORMACION DATOS
NOMBRE CREMA DE LECHE

COMERCIAL
NOMBRE DEL CREMA DE LECHE SEMI ENTERA UAT (UHT) LARGA VIDA

ALIMENTO

IMAGEN DEL

PRODUCTO

CATEGORIA DEL
PRODUCTO

LACTEOS

No REGISTRO
SANITARIO

RSA-0007634-2019

MARCA DEL
PRODUCTO Y
MAQUILAS

MARCA: COLFRANCE

Colfrance

NOMBRE DEL
FABRICANTE

PRODUCTOS LACTEOS COLFRANCE CPS EN C EN REORGANIZACION.

NIT FABRICANTE

800255713-1

El producto cumple con la siguiente normativa:

e Resolucion 2674 del 2013 del ministerio de salud y proteccién
social.
Resolucion 1407 de 2022 del ministerio de salud y proteccion social.
Decreto 616 del 2006 del ministerio de la proteccion social.
Resolucién 5109 del 2005 del ministerio de la proteccion social.

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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LEGISLACION Resolucion 333 del 2011 del ministerio de la proteccion social.
SANITARIA Resolucion 810 del 2021 del ministerio de salud y proteccion social.

Resolucion 1804 de 1989 del ministerio de salud.

Resolucion 4506 del 2013 del ministerio de salud y proteccion
social.

e Resolucién 2906 del 2007 del ministerio de la proteccién social.

Y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion
antes mencionada una vez entre en vigencia.

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Es el producto higienizado, obtenido por reposo o centrifugacion de la leche,
adicionado o no de cultivos lacticos especificos (Resolucion 2310 DE 1986)

INGREDIENTES

Leche de leche semi entera, Carregenina 407 a (Gelificante/espesante/
estabilizante), dextrosa.

INFORMACION
NUTRICIONAL

Los porcentajes de valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorias.
Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades caloricas.

INFORMACIAN NUTRICIONAL
Tamafe pot porida 1 Cacanada [153)
[y

SELLO FRONTAL:SI
SELLO POSITIVO:NO

FISICOQUIMICAS

Este producto se basa bajo los parametros fisicoquimicos establecidos en la
resolucion 2310 de 1986 del ministerio de salud.

PARAMETRO METODO DE NORMA DE REFERENCIA

REFERENCIA

TIPO DE ANALISIS

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad
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Materia grasa en extracto 18.0 Gerber
seco % m/m minimo
Solidos lacteos no 7.0 Célculo
grasos% m/m. minimo matematico Resolucion 2310 de 1986
Acidez como &cido 0.25 Acidez titulable del ministerio de salud y
lactico % m/m, maximo proteccion social.
Prueba de fosfatasa Negativo Kit cualitativo
colorimétrico
indice de Reicher 22-32 -
Meissel

MICROBIOLOGICAS

El producto es sometido a procesos de esterilidad comercial, cumpliendo con la
Resolucion 2310 de 1986; Se realiza Incubacion de dos envases originales dos
(2) muestras a 55°c y dos (2) muestras a 35°c durante 10 dias.

El producto debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

PARAMETRO (Unidades)

METODO UTILIZADO

ESPECIFICACION

CARACTERISTICAS
DEL PRODUCTO

Numero Més Probable de Coliformes ISO 4831:2006 Validado. <=100
Totales / (Ufc/g)
Numero Més Probable de Coliformes ISO 11290-1:1996. <3
Fecales / (g) Validado
Recuento de Hongos (H) y Levaduras ISO 21527-1:2008. 100 - 200
(L) (UEC/g)
Recuento de Staphylococcus aureus ISO 6888-1:2001. 1000 - 3000
coagulasa positiva (UFC/g)
Busqueda de Listeria monocytogenes 1ISO 11290-1:1996. Ausente
/(259) Validado
Busqueda de Salmonella sp. / (25g) ISO 6579.2002. Validado Ausente

SENSORIALES

Apariencia: Cremoso.

Color: Amarillo crema.

Aroma: Lacteo no Fermentado.

Sabor: Lacteo ligeramente intenso.

ALERGENOS

Contiene caseina como proteina propia de la leche; este producto se elabora en
una planta que procesa productos a base de avena y puede contener trazas de

Gluten.
REQUISITOS DE OMG
INOCUIDAD No contiene ingredientes y/o aditivos OMG
PLAGICIDAS/PESTICIDAS
ELABORO VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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El producto cumple con la reglamentacién de lo siguiente:

- Resolucion 4506 del 2013 del ministerio de salud y proteccion, que
establece los limites maximos de contaminantes en la leche, como la
aflatoxina M1 en un nivel maximo de composicion de 0,5 pg/kg Y plomo en
un nivel maximo de 0,020 mg/kg peso fresco.

- Resolucion 2906 del 2007 del ministerio de la proteccién social, que
establece los limites maximos de residuos de plaguicidas (LMR) en
alimentos para consumo humano, piensos y forrajes.

DESCRIPCION DEL

DIAGRAMA FLUJO DE PROCESO

! f_ SOLICITUD A PRODUCCION Iy
Mo — l

l recepcion de leche cruda

iLa leche Cumiple oo
los pardmatros
fislcogquisnicos® ViR
Ficha vbenica do materia

RECHAZD DE
MATERIA

FRIMA
LIGUIDA

prima ligada

METODO DE
FABRICACI
Temperatsra: [442°C)] Al almacenamiento de
leche en tanque
:
Crema de leche . GRASA AL L
pasteurizada 5% Grasa: . La . L.
e — PR Estandarizacion y clarificacion de leche
* cruda
RPM: 7100 - 7300 -
Decoarga lodoe: 2min | Bactofugacion
Loumpls con Caudal:7000Lt por hors
I
uu::ur“ AJUSTE
Msleaguimlos
i T dura: 70765 .
o | —
Temperatura: 228C | Almacenamiento en silo
ELABORO VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad
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PREMOH: 1D BAR
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I

Temprtrtur 050
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Homogenizacibn

Pasteurizacion

!

Mezcla y adichon de atros ingredientss

@

N —

LEump Bon
jot B EARAEEEE
Teléaguimisor?

Grace Ningd

almacenamiento en silo de
I

produccion

CARACTERIST ICAS
DEL MATERIAL
DE EMPAQUE Y

ROTULADO

EMPAQUE

Empaque primario bolsa plastica de polipropileno: Cumple cabalmente con
las especificaciones técnicas establecidas por el Invima y la regulacién técnica
de la resoluciéon 683 del 2012 y 4143/12 ademas de las normas que la
modifiquen o sustituyen. Esta constituido por un 99% de carbono e hidrogeno;
material con uno de los niveles mas bajos de migracién, funciona bien como
barrera a los aromas, genera buena proteccion es impermeable, irrompible,
brillante, liviano y tiene buena resistencia a las temperaturas manteniendo las
caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del
producto.

Esta aprobado para contacto con alimentos, es inerte, no genera migraciones
de componentes al producto, resistente, permeable a la luz, gases y a la

ELABORO

VERIFICO

APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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humedad. Mantiene las caracteristicas inocuas: Microbioldgicas, sensoriales y
fisicoquimicas del producto.

EMBALAJE
Embalaje Secundario: Se realiza en caja de cartbn que cuenta con
caracteristicas técnicas de resistencia vertical al igual que al aplastamiento
ortogonal a la superficie del cartén de acuerdo a la NTC 1066; de igual forma
cumple con los pardmetros de espesor de corrugado segun la NTC 322.
ROTULADO
Contiene la informacion establecida en la resolucion 5109 del 2005, resolucién
333 de 2021 del ministerio de proteccion social, resolucion 810 del 2021 y demas
normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion mencionada
una vez entren en vigencia. Las fechas de fabricacion y vencimiento, nimero de
lote, estan resaltadas y legibles.
Codificacién de productos:
Cuenta con una codificacion para su identificacion, divididas en tres lineas: La
primera linea se especifica la fecha de vencimiento, segunda linea numero de
silo, numero de boquilla, hora; la tercera linea maquina y lote.
B BESLHD
LOTEADO/ Poros
FECHADO
FECHA [E YERCINERTD = |"'"="- H 24-06-22 l
S0 DE OEIGEN — | 8o !Ii B3 Il 0043 ; - HORA OE FMPACRE [TOREATD T4 HORAS]
-|Hlﬁii|_;_ LOTE
Hm:?! | | LioB4ad

Codificacién embalaje secundario en caja: Presenta la siguiente informacion:
lote, nombre del producto y fecha de vencimiento.
El producto tiene 120 dias a partir de la fecha de fabricacién, en condiciones

VIDA UTIL adecuadas de almacenamiento.
En el momento del suministro el producto se entrega como minimo 50 % de su
vida util. La fecha de vencimiento y lote estan impresos en el empaque.

ELABORO VERIFICO APROBO
JAVIER CAMACHO LOZANO MARCELA TOLOZA PORTILLA STHEPHANE CARRILLO
Coordinador de Calidad Directora de calidad Gerente produccion
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PRESENTACION CODIGO SAP CODIGO DE BARRAS
Crema de Leche UHT x 311106200 7702879992426
) 200 g
PRESENTACION Crema de Leche UHT x 311106201 7702879992419
COMERCIAL 900 g

USO PREVISTO

FORMAS DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Sirve como acompafante en productos de
panaderia, reposteria, productos a base de harinas precocidas, platos fuertes, y
ensaladas.

CONSUMIDORES POTENCIALES

Dirigido a la poblacion en general, a partir del cuarto afio de vida, incluyendo
mujeres embarazadas sin restriccion medica o intolerantes a algiin componente
del producto.

GRUPO VULNERABLE

No apto para personas intolerantes a la lactosa y el gluten.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Requiere refrigeracion para su almacenamiento. Conservar a temperaturas de
4 + 2 °C, después de abierto consumir en el menor tiempo posible, mantener
refrigerado. Conservar en un lugar limpio, fresco y libre de olores extrafos.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

De conformidad con la Resolucion 2674 del 2013, y demas normas que
modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion antes mencionada una vez
entren en vigencia. El vehiculo de transporte debe cumplir con las condiciones
higiénico sanitarias establecidas en la legislacién sanitaria vigente. El producto
debera estar estibado adecuadamente en canastillas plasticas, siempre y
cuando se mantenga la integridad de los empaques, evitando golpes del mismo.

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad
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INFORMACION DEL PRODUCTO

INFORMACION | SI | NO DATOS
NOMBRE DEL | X NOMBRE DEL ALIMENTO: YOGURT ENTERO CON DULCE CON
ALIMENTO SABOR A FRESA, MORA, MELOTOCON

(Marca, nombre,
caracteristicas)

MARCA: COLFRANCE
CARACTERISTICAS:
1. El producto Contiene lactosa como componente natural de la leche.
, Puede contener trazas de gluten.
2. El producto cumple con la siguientes caracteristicas microbiolégicas
y fisicoquimicas:

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
VALOR REFERENCIA
PARAGIEIRG METODO UTILIZADO | RESOLUCION 02310/86
(Unidades) Cap. I
Grasa (g/100g) Gerber Min. 2.5
Solidos Lacteos no
grasos (g/100g) Célculos por diferencia Min. 7.0
Acidez Titulable Total Titulacién
(Acido lactico g/100g) Potenciométrica 0.70 - 1.50
Fosfatasa Alcalina (Sin Cualitativo (p-
unidades) Nitrofenilfosfato) Negativa
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
VALOR REFERENCIA
PARAMETRO METODO UTILIZADO RESOLUCION 02310/86
(Unidades) Cap. 2. Art.13. Literal b -
Yogurt
Recuento de Hongos (H)
y Levaduras (L) (UFC/g) 1SO 21527 — 1:2008 200 - 500
Ndmero Méas Probable 1SO 4831:2006.
de Coliformes Totales /g Validado 20 -93
Ndmero Méas Probable 1ISO 4831:2006.
de Coliformes Fecales /g Validado <3

DESCRIPCION | X
DEL ALIMIENTO

Producto obtenido a partir de la fermentacion controlada de la leche
de vaca entera higienizada, coagulada por la acciéon de bacterias
Lacticas Lactobacillus bulgaricus y Streptococccus termophilus, entre
otras, las cuales deben ser abundantes y viables para el producto final.
El producto es sometido a un proceso de pasteurizacion, El producto
tiene sabor, olor, color caracteristico y mantiene sus caracteristicas
reolégicas propias, es homogéneo y fresco.

DESCRIPCION | X
DEL METODO
DE
FABRICACION
(Ficha técnica)

1. Recepcidn de materia prima: Andlisis fisico quimico y sensorial a
leche cruda, prueba deteccibn de antibidticos, muestreo
microbioldgico a proveedores de leche cruda.

2. Clarificacién / PC: Esta etapa permite la separacion fisica
de particulas u objetos extrafios que vienen en la leche cruda y que
hayan podido pasar por el filtro ubicado en la linea de recepcion de
leche.

3. Estandarizacion / PC
(andlisis de grasa, acidez, pH).

Analisis fisicoquimico de la leche

Paola Amorocho De Avila

Marcela Toloza Portillo

Jean Stephane Carrillo

Coordinadora de Calidad
Actualiz6

Directora de Calidad
Reviso

Gerente de produccion
Aprobd
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4. Adicién de ingredientes / PC: Sistema de identificacién de
materias primas permite llevar trazabilidad de los productos utilizados
y evitar uso malintencionado.

5. Pasteurizacion: PCC Biolégico Control de Temperatura/ Tiempo.
Limite critico: (85-90 °C por 10 minutos)

6. Inoculacién de cultivo: /PC Temperatura de inoculacion del
cultivo.

7. Acidificacién: / PC Control de pH hasta obtener el pH
deseado 4.3 - 4.12

8. Corte de coagulo: / PC Controlar la velocidad de agitacion,
(agitacion lenta mediante aspas).

9. Pre Enfriamiento: /PC EIl producto se enfria a temperatura de
10-12°C

10. Envasado: / PC El producto pasa a través de un filtro ubicado en
la linea de envasado, la velocidad de empaque permite almacenar
inmediatamente el producto, reduciendo los tiempos de espera para
entrada a cuarto frio lo que permite conservar la cadena de frio

11. Enfriamiento: / PC El producto de enfria a una temperatura
no mayor de 4 °C

12. Almacenamiento: / PC Monitoreo de temperatura de los cuartos
frio cada 3 horas, los cuartos frios se mantienen a una temperatura no
mayor de 6 °C

13. Despacho: / PC EIl producto es transportado en vehiculos con
sistema de refrigeracion en adecuadas condiciones higiénicas

FABRICANTE X PRODUCTOS LACTEOS COLFRANCE CPSEN C
PRESENTACION | X Sixpack, surtido bolsa * 150g
ENVASADOR (si | X PRODUCTOS LACTEOS COLFRANCE CPS EN C
aplica)
3 FORMULA CUALITATIVA — CUANTITATIVA X

e COMPONENTES DEL PRODUCTO

COMPONENTES DEL PRODUCTO

Yogurt entero con dulce sabor a fresa: Leche de vaca entera higienizada, Azlcar, Cultivos
lacticos (Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus termophilus), Colorante artificial permitido
(Rojo cochinilla A color index 16255), Saborizante artificial permitido. Los acidulantes,
emulsificantes y saborizantes son permitidos en la normatividad sanitaria vigente.

Yogurt entero con dulce sabor a mora: Leche de vaca entera higienizada, AzUcar, Cultivos lacticos
(Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus termophilus), Colorante artificial permitido (Rojo

Paola Amorocho De Avila Marcela Toloza Portillo Jean Stephane Carrillo

Coordinadora de Calidad Directora de Calidad Gerente de produccion
Actualizé Reviso Aprob6
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cochinilla A color index 16255), amaranto color index 16185), Saborizante artificial permitido mora.
Los acidulantes, emulsificantes y saborizantes son permitidos en la normatividad sanitaria vigente.
Yogurt entero con dulce sabor a melocotén: Leche de vaca entera higienizada, Azlcar, Cultivos
lacticos  (Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus termophilus), Colorante artificial permitido
(Amarillo N°6 color index 15985), Saborizante artificial permitido Melocoton 1011040.

Los acidulantes, emulsificantes y saborizantes son permitidos en la normatividad sanitaria vigente.
Se emplean ingredientes permitidos en la normatividad sanitaria vigente. En cuanto a los aditivos
son reportados de manera obligatoria con su nombre especifico.

Los ingredientes son permitidos en la Resoluciéon N° 02310 de 1986.

FORMULA CUALITATIVA

PARAMETROS CARACTERISTICA
Apariencia Ligeramente viscoso
Aroma Fermentacion
Color Rosado claro
Sabor Caracteristico de acuerdo al sabor

4 METODO DE ELABORACION X
e DIAGRAMA DE FLUJO

Materia prima liquida: Leche
entera pasteurizada.

1. RECEPCION DE MATERIA —>

lL Materia prima seca: Azlcar,

- cultivos lacticos, sabores, colores,
2. CLARIFICACION DE LA LECHE material de empagque, foil, caja de

ﬂ cartén para embalaje.

3. ESTANDARIZACION

il

4. ADICION DE INGREDIENTES

U

5. HOMOGENIZACION

ﬂ PCC Biolégico. Medida de control:

Control de Temperatura/ Tiempo.
6. PASTEURIZACION Limite critico: (72-76 °C por 15

ﬂ segundos).
Paola Amorocho De Avila Marcela Toloza Portillo Jean Stephane Carrillo
Coordinadora de Calidad Directora de Calidad Gerente de produccion
Actualizé Reviso Aprob6
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7. INOCULACION DEL CULTIVO -

FERMENTACION —
8. CORTE DE CUAJO —
PREENFRIAMIENTO
9. CORTE DE CUAJO —
PREENFRIAMIENTO
8. COLORACION Y
AROMATiZlACION
~ 5
ENFRIAMIENTO 9. ALMACENAMIENTO (4-6°C) | |  10. DESPACHO (4 - 6°C)
(4 -6°C) 7]
5 DESCRIPCION DEL SISTEMA DE X
LOTIFICACION
e FECHA DE PRODUCCION
e FECHA DE VENCIMIENTO
ELABORACION Inmerso en el Lote
01/04/17
VENCIMIENTO
Dia/mes/afio
A419M4 LOTE:047 08:47
MQ-3 VENCE: 01/04/17
LOTE

Paola Amorocho De Avila

Marcela Toloza Portillo

Jean Stephane Carrillo

Coordinadora de Calidad
Actualiz6

Directora de Calidad
Reviso

Gerente de produccion
Aprobd
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Numero de la maquina empacadora.

A419M4  LOTE:047 08:47

!

Numero de bache
de fabricacion
Hora
Numero de operario y
Numero de marmita.

MQ-3 VENCE: 01/04/17

Dia/mes/ultimos
dos digitos del afio

DURACION

45 dias

CONSERVACION

Consérvese a temperatura de refrigeracion de 4 +/-2 °C

ALMACENAMIENTO EN
BODEGA

Almacenamiento a temperatura de refrigeracion (4 +/-2 °C), sobre
estibas, separado de la pared, en cajas de cartén x 28 unidades.

ALMACENAMIENTO UNA
VEZ ABIERTO EL PRODUCTO

Después de abierto requiere refrigeracion y consumir en el menor
tiempo posible.

VIDA UTIL

45 dias a partir de la fecha de fabricacién

ESTABILIDAD BIOLOGICA

El producto se evalu6 mediante analisis microbioldgicos,
fisicoquimicos y sensoriales, durante la vida Util el cual no presento
alteraciones o desviaciones en sus caracteristicas propias. Estos
andlisis fueron realizados por el laboratorio interno de la empresa.

Paola Amorocho De Avila

Marcela Toloza Portillo Jean Stephane Carrillo

Coordinadora de Calidad
Actualiz6

Directora de Calidad Gerente de produccion
Reviso Aprob6


































FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

AHUYAMA

NOMBRE CIENTIFICO

Cucurbita maxima

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una planta anual, herbacea, vivaz y rozagante de
tallos flexibles y trepadores. Tiene hojas cordiformes,
pentalobuladas, de gran tamafio y nervaduras bien
marcadas; presenta abundante pilosidad en hojas y
tallo. Las flores son amarillas o anaranjadas, de
pétalos carnosos, monoicas. El fruto es un tipo de baya
llamada peponide; presenta gran variacion
(polimorfismo); puedeser alongado o esférico, de color
verde opalescente a naranja intenso, pasando por un
crisol del ambito de los colores amarillentos. La pulpa
es de color amarillo-anaranjado, densa, de textura
firme y de sabor dulce. Su aroma es caracteristico a su
fruto, particularmente llamativo por lo cual se lo utiliza
culinariamente en gran medida.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

ARVEJA VERDE

NOMBRE CIENTIFICO

Pisum sativum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

De forma alargada. Pueden ser cilindricas o
aplanadas. Tienen una longitud de 3 a 5 centimetros
segun la variedad a la que pertenezcan. La vainas y
las semillas, presentan color verde, mas o menos
claro, aunque existen variedades amarillas o incluso
con manchas de color oscuro. Las semillas son
redondas, con diamétro de menos de un centimetro.
Las semillas presentan sabor suave en ocasiones con
un toque dulzén. El producto se entrega en vaina o
desgrado, segun la necesidad del cliente.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica en vaina o
desgranada (segun requiera el cliente), libre de ataque
de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO ' CEBOLLA CABEZONA
NOMBRE CIENTIFICO | Allium cepa

GRUPO DEL

ALIMENTO VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una hortaliza de la familia de las Liliaceae. Su bulbo
es comestible y presenta una estructura globosa,
esférica o elipsoidal, de un diAmetro que oscila entre
los 3-10 cm, pesando de media entre 100-250 g. Su
interior esta formado por capas gruesas, carnosas,
donde se acumulan los nutrientes de la planta y
protegidas por membranas finas, secas, delgadas y
semitransparentes. Las tonalidades que adornan el
interior varian del blanco al amarillento, aunque
dependiendo de la variedad se pueden dar colores
violaceos 0 rojizos. Su sabor es algo picante.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

CEBOLLA JUNCA, TALLOS

NOMBRE CIENTIFICO

Allium fistulosum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Las raices se producen en la base del tallo, son
fasciculadas y poco abundantes; verticalmente miden
hasta 30-45 cm y horizontalmente unos 30 cm. Cada
hoja tiene una base larga y carnosa, que se une
estrechamente con la base de las deméas hojas,
formando un seudotallo, envuelto por laminas finas o
tunicas, y la exterior es seca. Las hojas son tubulares
de 25-35 cm de largo y 5-7 mm de didmetro. El tallo
verdadero es un disco comprimido, de donde parten
las raices y la base de las hojas. El tallo floral es hueco
y cilindrico, parecido a las hojas, termina en una
umbela de pedicelos cortos y forma ovalada.

En gusto y en olor es muy semejante a cebolla blanca;
ésta no forma verdaderos bulbos sino un
engrosamiento del conjunto de sus hojas en su base
muy similar al puerro; respecto a la cebolla de hoja o
ciboulette, se consume su tallo blanco y carnoso pero
no sus hojas.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

CILANTRO

NOMBRE CIENTIFICO

Coriandrum sativum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

El cilantro es una planta anual, tiene una altura de 40
— 60 cm , sus tallos son erectos, lisos, cilindricos,
largos y delgados con ramificaciones en la parte de
arriba y color verde suave. Sus hojas son color verde
intenso con forma de abanico. El cilantro se caracteriza
por ser una hierba aromatica que para algunas
personas tiene un olor desagradable cuando esta
fresco. Su aroma se desprende cuando la plantita se
seca. Del cilantro aprovechamos toda la planta ya que
usamos sus hojas, laraiz, sus flores, las semillas y sus
frutos.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, por manojo del

COMERCIAL producto, de acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

ESPINACA

NOMBRE CIENTIFICO

Spinacia oleracea

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Verdura perteneciente a la familia de las
Quenopodiaceas y su nombre hace referencia a las
espinas que presentan sus frutos maduros.

Se trata de una planta formada por un tallo ramificado
de unos 15 cm del que surgen un conjunto o "manojo”
de hojas con estructura lisa o rizada de
aproximadamente 20 cm (dependiendo de la calidad
del cultivo y la variedad a la que pertenezcan)
dispuestas de forma circular o en roseta. Estas hojas
presentan un color verde oscuro y brillante.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, por manojo del

COMERCIAL producto, de acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

HABICHUELA

NOMBRE CIENTIFICO

Phaseolus vulgaris

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es un fruto en legumbre (vaina) en cuyo interior se
localizan de 4 a 6 semillas, los mas demandados por
el consumidor son los verdes y amarillos. Rica en
vitaminas , hierro , calcio y proteinas , ademas puede
presentarse con diferentes platos.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiguen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PIMENTON ROJO

NOMBRE CIENTIFICO

Capsicum annuum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

El pimiento es una hortaliza de forma, tamafio y color
variable. El pimenton rojo, presenta carnosidad y
cascara de color rojo. Su sabor puede ser dulce o
picante y se consume en fresco, en conserva, etc. El
pimiento se consume crudo, cocido y asado; como
guarnicién en gran variedad de platos.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

TOMATE CHONTO

NOMBRE CIENTIFICO

Physalis ixocarpa

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

El tomate se caracteriza por tener frutos bi o tri-
loculares, peso promedio de fruto entre 80 y 180 g y
tiene forma esférica y, su color, dependera de la pulpa
que tenga.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

ZANAHORIA

NOMBRE CIENTIFICO

Daucus carota

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una hortaliza perteneciente a la familia de las
Apiaceas.

La parte comestible es la raiz o tubérculo principal que
presenta una funcion almacenadora de grandes
cantidades de azucares. La forma de la zanahoria es
gruesa y alargada (similar a un cono) con una longitud
que puede cambiar dependiendo de la variedad,
aunque generalmente oscila entre los 15-17 cm,
pudiendo llegar a los 20. Color naranja. Su sabor,
mientras estan tiernas y frescas, es ligeramente dulce.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

CALABAZA

NOMBRE CIENTIFICO

Cucurbita pepo

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Presenta una forma esférica, achatada, ovalada o
alargada en forma de botella. Presentan el entorno
acostillado. El tamafio y peso es muy variable. Su
tamafio generalmente oscila entre los 25 y 40
centimetros de diametro. El color de la corteza puede
ser anaranjada, amarilla, roja, verdosa, blanca, negra,
morada o0 mezcla de varios colores. Su pulpa
generalmente es de color anaranjado o amarillo.
Presenta un sabor ligeramente insipido aunque con un
toque dulce y afrutado.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

GUASCAS

NOMBRE CIENTIFICO

Galinsoga parviflora

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una planta herbacea anual. Los tallos son de color
verde pélido, muy ramificados desde la base, méas o
menos erectos y alcanzan entre 20 y 70 cm de altura.
Hojas opuestas, de 2 a 6 cm de largo por hasta 3,5 cm
de ancho, ovadas a lanceoladas, muy leve e
irregularmente sinuadas y dentadas; las inferiores con
peciolo de 5 a 7 mm, las superiores sésiles. No tiene
un olor caracteristico.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, por manojo del

COMERCIAL producto, de acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

LECHUGA COMUN

NOMBRE CIENTIFICO

Lactuca sativa

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Verdura de cogollo redondo, hojas rizadas y textura
mantecosa; tiene un sabor suave, agradable y fresco,
el sabor de los cogollos es algo mas intenso y amargo
que el de la lechuga. Forma méas o menos redondeada
segun la variedad. Tamafio: 20 a 30 centimetros de
diametro, segun la variedad a la que pertenezcan. Los
cogollos tienen un didmetro de cerca de 10
centimetros. El peso medio de una lechuga es de unos
300 gramos. Color en general son de color verde, hojas
blanquecinas o incluso rojizas o marrones. Las hojas
interiores de los cogollos son amarillentas.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PEPINO CRUDO

NOMBRE CIENTIFICO

Cucumis sativus

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

El pepino tiene externamente verde oscuro,
caracteristico de la variedad, y carne de color
blanquecina verdosa. Con apariencia de frutos largos
(25-35 cm) y ahusados (3-5 cm de didmetro), con una
piel fuerte de superficie acanalada, y una carne densa
con cavidad seminal muy compacta. Presenta un
aroma fresco y aromatico, caracteristico de la
variedad. El sabor es refrescante y ligeramente
amargo.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

ACELGA

NOMBRE CIENTIFICO

Beta vulgaris var. cycla

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Las hojas de la acelga son grandes, de forma oval,
ligeramente acorazonada, con marcadas nervaduras
gue nacen de la mitad del tallo. El peciolo o penca es
ancho, largo y carnoso. La acelga se suele recolectar
cuando pesa entre 750 gramos y 1 kilo. La longitud, de
20 a 30 cm, y anchura, de 15 a 20 cm, de las hojas
también es un indicador del momento de la cosecha.
Las pencas suelen ser de gran tamafio, de 3 a4 cm de
ancho y de 15 a 20 cm de largo, muy carnosas y
suculentas. El color de la hoja difiere segun variedades
entre verde oscuro, verde claro y amarillo. Las pencas
son de color blanco, crema o amarillo, aunque también
las hay de color rojo. El sabor de las hojas de acelga
es similar al de las espinacas. Las pencas resultan muy
carnosas y suculentas con un sabor vegetal muy
suave.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, por manojo del

COMERCIAL producto, de acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

APIO

NOMBRE CIENTIFICO

Apium graveolens

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una hortaliza perteneciente a la familia de las
Umbeliferas. Entre sus caracteristicas morfolégicas
destaca un tallo grueso, hueco y estriado compuesto
por pencas que pueden llegar a alcanzar los 30-60 cm.
en las variedades cultivadas, aunque comercialmente
su longitud se aproxima a los 25-30 cm. La forma que
le confieren al tallo es cilindrica y de ellas brotan las
hojas.

El color natural del apio es verde (variando desde
tonos claros a intensos). Los tallos de apio poseen una
textura crujiente y un sabor con cierto tono anisado con
un regusto ligeramente amargo, agradable.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, por manojo del

COMERCIAL producto, de acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucioén 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

REMOLACHA

NOMBRE CIENTIFICO

Beta vulgaris

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

La remolacha es la raiz de la planta homénima (Beta
vulgaris), de la familia de las Quenopodiaceas,
caracteristica por un intenso color rojo o morado,
dependiendo de la variedad. Se trata de una raiz
profunda, esférica, bulbosa y carnosa, aunque en
algunas variedades puede presentar forma alargada o
plana. Por lo general, cuanta con un diametro de entre
5-10 cm, oscilando su peso entre los 80-200 gramos.
Las tonalidades que se pueden apreciar en la
remolacha van desde el roséaceo al violeta, anaranjado,
marrén o rojizo.

Sabor dulce debido a la cantidad de azlcares que
encierra esta raiz.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafos por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PEPINO DE GUISO

NOMBRE CIENTIFICO

Cucumis sativus

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Es una verdura que mide de 10-20 cm de largo
aproximadamente, de superficie irregular con espinas
suaves. El color varia de verde oscuro al blanco.
Presenta estrias longitudinales en la superficie. El
mesocarpio es delgado y suculento, normalmente de
3-4 mm de grosor y constituye la parte comestible.
Semillas ma&s o menos cuadradas cuaddradas
angulares, de aproximadamente 1,5 cm de longitud y
negras oscuras, se distribuyen en dos filas. La mayor
parte del interior esta hueco.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

AJO

NOMBRE CIENTIFICO

Allium sativum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Presenta una forma de raiz bulbosa redondeada,
llamada comunmente "cabeza de ajo", compuesta por
entre doce o quince bulbillos o "dientes de ajo"
envueltos en varias capas finas. Los dientes de ajo son
pequefios y suelen pesar menos de 10 gramos. Los
bulbillos son de color blanco o amarillento cuando se
retira la pelicula muy delgada, blanca o grisacea, a
veces con marcas rojizas, que los envuelve. Presenta
un aroma marcado y ordinario, perceptible a varios
metros de distancia, y fuerte sabor acre, sobre todo si
se consume crudo.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, bolsas o mallas, por
manojo del producto, de acuerdo a la necesidad del

COMERCIAL cliente.

TRANSPORTE Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.

ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PEREJIL

NOMBRE CIENTIFICO

Petroselinum sativum

GRUPO DEL
ALIMENTO

VERDURAS Y HORTALIZAS

CARACTERISTICAS

Se encuentra el perejil de hojas rizadas, en efecto
conocido como perejil rizado. Es una planta cultivada
en casi todos los huertos y muy estimada por sus
propiedades arométicas.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una verdura fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, bolsas o mallas, por
manojo del producto, de acuerdo a la necesidad del

COMERCIAL :

cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiguen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO TOMILLO
NOMBRE CIENTIFICO | Thymus
GRUPO DEL

ALIMENTO ESPECIA

CARACTERISTICAS

Es una planta que se caracteriza por poseer matas
lefiosas de entre 15 y 30 cm de altura, alcanzando el
medio metro en zonas protegidas. Sus tallos de
seccién cuadrada estan repletos de pequefias hojas de
entre 4 y 5 mm en forma de racimos y con tonalidades
verdes, recubiertas de aceite esencial presentan un
aspecto velloso que le confiere un peculiar tacto.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una especia fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, bolsas o mallas, por
manojo del producto, de acuerdo a la necesidad del

COMERCIAL )

cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO LAUREL
NOMBRE CIENTIFICO | Laurus nobilis
GRUPO DEL

ALIMENTO ESPECIA

CARACTERISTICAS

El laurel es el producto de un arbol perenne de entre
5-10 m de altura, que presenta tronco recto recubierto
de corteza gris y una densa copa compuesta por ramas
rectilineas recubiertas por hojas de un verde muy
oscuro. Las hojas son arométicas, simples, alternas,
lanceoladas, muy correosas, puntiagudas y con el
borde ondulado.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una especia fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, bolsas o mallas, por
manojo del producto, de acuerdo a la necesidad del

COMERCIAL )

cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL ,
PRODUCTO MAIZ DESGRANADO
NOMBRE CIENTIFICO | Zea mays

GRUPO DEL

ALIMENTO CEREALES

CARACTERISTICAS

El maiz es un cereal, una planta graminea americana,
que se caracteriza por tener tallos largos y macizos al
final de los cuales se dan espigas 0 mazorcas
(inflorescencias femeninas), con sus semillas o granos
de maiz dispuestos a lo largo de su eje. Cada grano de
maiz en una mazorca es un fruto totalmente
independiente, inserto en un eje o raquis cilindrico. A
estos granos se les llama cariopside y pueden variar
en su numero y dimensiones, segun la especie,
creciendo en hileras a lo largo de la mazorca. Su color
estandar una vez alcanzada la madurez oscila entre
blanco y amarillo, pudiendo ser también violaceo o rojo
en algunas especies. ElI producto de estrega
desgranado.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un cereal fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, bolsas o mallas, de

COMERCIAL acuerdo a la necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

ARRACACHA

NOMBRE CIENTIFICO

Arracacia xanthorriza

GRUPO DEL
ALIMENTO

TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

La arracacha es una planta perenne y comestible por
completo, con un tronco corto y cilindrico, tiene unos
pequenos brotes que le crecen en la parte superior de
donde nacen sus hojas largas color verde. Sus flores
son color parpura. La raiz, que es su parte
comunmente mas comestible, se parece a una
zanahoria muy gruesa, el color de la raiz puede ser
amarillo, morado o blanco (70% de las variedades son
de este color). Tiene un sabor suave.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una raiz fresca y sana, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por golpes
o mal manipulacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL , ,
PRODUCTO PLATANO HARTON MADURO
NOMBRE CIENTIFICO | Musa balbisiana

GRUPO DEL , , .
ALIMENTO TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y
marcadamente angulosa segun la variedad. El
extremo basal se estrecha abruptamente hacia un
pedicelo de 1 a 2 cm. La pulpa es blanca a amarilla,
rica en almidon y dulce; en los platanos puede resultar
algo astringente o gomosa por su contenido en latex,
farinosa y seca.

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

De la misma variedad. Estan limpias y desinfectadas,
exentas de cualquier materia extrafia visible (tierra,
polvo, agroquimicos y cuerpos extrafios). Estan
exentas de plagas y dafios causados por las mismas.
Exentas de humedad externa anormal. Color
caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estadn exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo. Su pulpa color crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un platano fresco y sano, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafos por golpes
o mal manipulacioén.

PRESENTACION
COMERCIAL

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la
necesidad del cliente.

TRANSPORTE

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.




FICHA TECNICA

ALMACEN Y
CONSERVACION

Temperatura ambiente con buena ventilacion,
protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL , ,
PRODUCTO PLATANO HARTON VERDE

NOMBRE CIENTIFICO | Musa balbisiana

GRUPO DEL , , .
ALIMENTO TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y
marcadamente angulosa segun la variedad. El
extremo basal se estrecha abruptamente hacia un
pedicelo de 1 a 2 cm. La pulpa es blanca a amarilla,
rica en almidén; en los platanos puede resultar algo
astringente o gomosa por su contenido en latex,
farinosa y seca.

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

De la misma variedad. Estan limpias y desinfectadas,
exentas de cualquier materia extrafia visible (tierra,
polvo, agroquimicos y cuerpos extrafios). Estan
exentas de plagas y dafios causados por las mismas.
Exentas de humedad externa anormal. Color
caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estadn exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Céascara de color verde. Su pulpa color crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un platano fresco y sano, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafos por golpes
o mal manipulacioén.

PRESENTACION
COMERCIAL

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la
necesidad del cliente.

TRANSPORTE

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.




FICHA TECNICA

ALMACEN Y
CONSERVACION

Temperatura ambiente con buena ventilacion,
protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL ,
PRODUCTO PLATANO COLICERO

NOMBRE CIENTIFICO | Musa balbisiana

GRUPO DEL , , .
ALIMENTO TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y
marcadamente angulosa segun la variedad. El
extremo basal se estrecha abruptamente hacia un
pedicelo de 1 a 2 cm. La pulpa es blanca a amarilla,
rica en almidon; en los platanos puede resultar algo
astringente o gomosa por su contenido en latex,
farinosa y seca.

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

De la misma variedad. Estan limpias y desinfectadas,
exentas de cualquier materia extrafia visible (tierra,
polvo, agroquimicos y cuerpos extrafios). Estan
exentas de plagas y dafios causados por las mismas.
Exentas de humedad externa anormal. Color
caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estadn exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color verde. Su pulpa color blanco
crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un platano fresco y sano, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por golpes
o0 mal manipulacion.

PRESENTACION
COMERCIAL

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la
necesidad del cliente.

TRANSPORTE

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.




FICHA TECNICA

ALMACEN Y
CONSERVACION

Temperatura ambiente con buena ventilacion,
protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

YUCA

NOMBRE CIENTIFICO

Yucca filamentosa

GRUPO DEL
ALIMENTO

TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

La yuca, también conocida como mandioca o tapioca,
es un tubérculo de raiz comestible originario de
América del Sur. Tienen una piel dura, escamosa y de
color marrén, mientras que su carne almidonada es de
color blanco. Para comer la yuca es necesario eliminar
su cascara marrén y cocinarla adecuadamente (hasta
gue se ablande).

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una raiz fresca y sana, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por golpes
o mal manipulacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PAPA PASTUSA

NOMBRE CIENTIFICO

Solanum tuberosum

GRUPO DEL
ALIMENTO

TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

Tubérculo de color pardo predominante y color
secundario rosado. El color de la carne es crema. De
forma redondo aplanado y la profundidad de los ojos
es media. Presenta produccién de tubérculo uniforme
en alta proporcion en categoria primera (diametro > 7
cm). Tiene excelente calidad culinaria, es versatil para
diferentes platos (caldo, sopa, cocida o salada,
sudada, etc.).

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un tubérculo fresco y sano, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafos por golpes
0 mal manipulacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PAPA CRIOLLA

NOMBRE CIENTIFICO

Solanum tuberosum

GRUPO DEL
ALIMENTO

TUBERCULOS, PLATANOS Y RAICES

CARACTERISTICAS

Es un tubérculo redondo, color amarillo oscuro y
textura lisa, con profundad media de los ojos,
carnosidad color amarillo. Didmetro del tubérculo entre
25 a 50 cm y contiene un porcentaje de materia seca
de 23%.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a un tubérculo fresco y sano, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por golpes
o mal manipulacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiguen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

AGUACATE

NOMBRE CIENTIFICO

Persea americana

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que retinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteros, sanos, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente de acuerdo
a la variedad, sin presencia de dafios mecéanicos o
golpes ( sin magulladuras).

Son de la misma variedad. Estan limpios, exentas de
cualquier materia extrafia visible (tierra, polvo,
agroquimicos y cuerpos extrafios). Estan exentas de
plagas y dafios causados por las mismas. Exentas de
humedad externa anormal. Color caracteristico para el
grado de fruta madura, con consistencia firme. Estan
exentas de manchas obscuras internas.

Color: Cascara de color caracteristico de la variedad.
Pulpa color verde claro.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PINA

NOMBRE CIENTIFICO

Ananas comosus

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que reinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo-verdoso. Su pulpa es
de color amarillo.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO FRESA

NOMBRE CIENTIFICO | Fragaria

GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que retnan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: rojo intenso.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO MANDARINA
NOMBRE CIENTIFICO | Citrus reticulata

GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que retinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo-verdoso mezclado
con un rojo suave casi anaranjado. Su pulpa es de
color amarillo intenso, casi anaranjado.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

MANZANA DE AGUA

NOMBRE CIENTIFICO

Syzygium malaccense

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafilos mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color verde mezclado con un rojo
suave. Su pulpa es de color blanco crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO GUAYABA

NOMBRE CIENTIFICO | Psidium guajaba
GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafilos mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color rosado. Su pulpa esta
compuesta por semillas color claro y pulpa color
rosado, caracteristico de la variedad.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO CURUBA

NOMBRE CIENTIFICO | Passiflora tarminiana
GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo suave. Su pulpa esta
compuesta por semillas oscuras, recubiertas de pulpas
color naranja.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

BANANO

NOMBRE CIENTIFICO

Musa paradidisiaca

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y
marcadamente angulosa segun la variedad. El
extremo basal se estrecha abruptamente hacia un
pedicelo de 1 a 2 cm. La pulpa es blanca a amarilla,
rica en almidon y dulce; en los platanos puede resultar
algo astringente o gomosa por su contenido en latex,
farinosa y seca.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
ataque de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucién 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO MANGO TOMMY
NOMBRE CIENTIFICO | Mangifera indica
GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que reinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo mezclado con un rojo
suave casi anaranjado. Su pulpa es de color amarillo
intenso, casi anaranjado.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

MELON

NOMBRE CIENTIFICO

Cucumis melo var. reticulatos

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que retinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color naranja claro. Su pulpa es de
color naranja claro.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO PAPAYA

NOMBRE CIENTIFICO | Carica papaya

GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que retnan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color naranja intenso cuando esta
madura y verde cuando falta madurar. Su pulpa es de
color naranja intenso.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PATILLA

NOMBRE CIENTIFICO

Citrullus vulgaris

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafilos mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color verde. Su pulpa es de color
roja.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

MORA DE CASTILLA

NOMBRE CIENTIFICO

Rubus ulmifolius

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que reiinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: rojo oscuro.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

MANZANA

NOMBRE CIENTIFICO

Malus domestica

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que retnan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Caracteristico de la variedad roja o verde. Su
pulpa es de color blanco crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL

PRODUCTO GRANADILLA
NOMBRE CIENTIFICO | Punica granatum
GRUPO DEL

ALIMENTO FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Cascara de color amarillo-naranja. Su pulpa es
compuesta por semillas oscuras, cubiertas por pulpa
transparentosa.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.




FICHA TECNICA

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

PERA NACIONAL

NOMBRE CIENTIFICO

Pyrus communis

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que reinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Caracteristico de la variedad. Su pulpa es de
color blanco crema.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

TOMATE DE ARBOL

NOMBRE CIENTIFICO

Solanum betaceum

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que retnan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Caracteristico de la variedad. Su pulpa es de
color amarillo-rojo, segun la variedad.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

LULO

NOMBRE CIENTIFICO

Solanum quitoense

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacién, transporte y conservacion y que retnan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Caracteristico de la variedad. Su pulpa es de
color amarillo.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

GUANABANA

NOMBRE CIENTIFICO

Annona muricata

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que retinan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras).

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: Céascara de color verde. Su pulpa se compone
de semillas oscuras recubiertas por pulpa blanca.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libres de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme Ilo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucién 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.




FICHA TECNICA

NOMBRE DEL
PRODUCTO

UVA ISABELLA

NOMBRE CIENTIFICO

Vitis vinifera

GRUPO DEL
ALIMENTO

FRUTAS Y DERIVADOS

CARACTERISTICAS

Se presenta fresco y limpio y desinfectado, con un
grado de madurez tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion y que rednan
las caracteristicas sensoriales adecuadas para su
consumo inmediato.

Son enteras, sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.

Tienen tamafio uniforme aproximadamente, sin
presencia de dafios mecénicos o golpes ( sin
magulladuras). Se entregan en racimos.

Las frutas son de la misma variedad. Estan limpias y
desinfectadas, exentas de cualquier materia extrafia
visible (tierra, polvo, agroquimicos y cuerpos
extrafios). Estan exentas de plagas y dafios causados
por las mismas. Exentas de humedad externa anormal.
Color caracteristico para el grado de fruta madura, con
consistencia firme. Estan exentas de manchas
obscuras internas.

Color: morado oscuro.

CONDICIONES DEL
PRODUCTO

Corresponde a una fruta fresca y sana, libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de
atague de insectos, enfermedades y dafios por
deshidratacion.

PRESENTACION

Producto embalado en canastillas, de acuerdo a la

COMERCIAL necesidad del cliente.

Debe realizarse conforme lo dispuesto en la
TRANSPORTE normatividad sanitaria vigente: Resolucion 2674/2013.
ALMACEN Y Temperatura ambiente con buena ventilacion,

CONSERVACION

protegido del sol y la humedad, protegido del ingreso
de insectos y roedores.

VIDA UTIL

Segun grado de madurez y condiciones de
almacenamiento del producto.

NORMATIVIDAD

Resolucion 2674/2013 y las demas normas que la
modifiquen, sustituyan o adicionen.







DICO

DIANA CORPORACION S.A.S Cédigo:
FICHA TECNICA Versién: 1
FRIJOL BOLA ROJA MARCA DIANA Fecha: 04/10/17

NOMBRE DEL PRODUCTO: FRIJOL BOLA ROJA MARCA DIANA

1.

4,

COMPOSICION: Frijol Seco.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO: El frijol de la variedad Bola Roja es procedente de la especie
Phaseolus vulgaris. Considerado TIPO | el cual presenta tamafio, formay color caracteristico
de la variedad.

DESIGNACION- CALIDAD: Frijol Tipo |, grado 2, variedad Bola Roja.

PRESENTACIONES COMERCIALES Y MATERIAL DE EMPAQUE:

El frijol variedad Bola Roja Marca Diana, es empacado en maquinas empaquetadoras verticales
automaticas, en las siguientes referencias de acuerdo a la Tabla 1.

PRESENTACION UNIDADES A EMPACAR
500 gramos 12 y 25 unidades
460 gramos 12 y 25 Unidades
400 gramos 12 y 25 unidades
1000 gramos 15 unidades

Material de empaque primario: pelicula formada por dos capas de polietileno de baja densidad.

Material de empaque secundario (embalaje): Polietileno.

5.

TIPO DE CONSERVACION: Este producto se debe almacenar en un lugar seco, fresco,
ventilado, alejado de olores fuertes, libre de plagas, dando cumplimiento a la Resolucion
2674/2013. No exponer de forma directa a los rayos del sol, ni a altas temperaturas.

VIDA UTIL ESTIMADA: 1 ANO

CODIGO DE BARRAS:

PRESENTACION CODIGO DE BARRAS
Frijol Bola Roja Diana x 500 g 7702511003015
Frijol Bola Roja Diana x 500 g x 25 UN 57702511001689
Frijol Bola Roja Diana x 500 g x 12 UN 57702511002389
Frijol Bola Roja Diana x 460 g 7702511003008
Frijol Bola Roja Diana x 460 g x 25 UN 57702511001672
Frijol Bola Roja Diana x 460 g x 12 UN 57702511002372
Frijol Bola Roja Diana x 400 7702511002988
Frijol Bola Roja Diana x 400 g x 25 UN 57702511002549
Frijol Bola Roja Diana x 400 g x 12 UN 57702511002532
Frijol Bola Roja Diana x 1000 g 7702511003046




K DIANA CORPORACION S.A.S Cédigo:
DI ; FICHA TECNICA Version: 1
B FRIJOL BOLA ROJA MARCA DIANA Fecha: 04/10/17

| Frijol Bola Roja Diana x 1000 g x 15 UN | 57702511001719

8. NORMATIVA: Este producto cumple con la siguiente normatividad:
- Resolucién 2674 de 2013

- Resolucién 333 de 2011

- Resolucién 5109 de 2005

- NTC871. Frijol.

9. REQUISITOS GENERALES:

e Debe estar libre de olores objetables o con residuos de materiales téxicos, o que estén

infestados o infectados.

e El frijol para consumo no debe exceder los limites de metales pesados y plaguicidas

establecidos en el Codex Alimentarius.

e Debe estar exento de materia dura: piedras de cualquier tamafio y todo material

mineral de dureza similar que no se desintegre facilmente en el agua.

e Libre de sustancias

¢ No debe contener infestacion alguna, insectos u otras plagas dafiinas, en cualesquiera

que modifiquen sus caracteristicas fisicoquimicas.

de sus estados bioldgicos (huevos, larvas, pupas o adultos).

10. REQUISITOS ESPECIFICOS:

Frijol Tipo I, variedad Bola Roja. Marca Diana para todas las presentaciones.

CARACTERISTICAS REQUISITO

Humedad (Base humeda) 15% Mdximo
Impurezas 0,5% Maximo
Materia Dura 0% Maximo
Infestacion 0% Maximo
Granos Danados 2,0% Maximo
Granos Partidos 0,5% Maximo
Granos Abiertos 0,5% Maximo
Variedades de Contraste 1,0% Maximo
Variedades no Contrastantes 2% Maximo

Elabord Reviso

Angélica Vélez R.
Coord. I&D Nuevos Productos

Maria Antonia Amado
Directora de Investigacion y Desarrollo
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Apcunnio oo Colarmes Tolales UFCig 43 <1580
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO | FM-070 |

arroz es un producto no perecedero y por su bajo contenido de humedad hace que absorba
F faciimente humedad y olores del ambiente en que se encuentra,

21.LOGISTICA:
| coD DIMENSIONES EMPAGUE DIMENSIONES
PRESENTAGION | CODBARRA | popypaous [UND) (em) | EMPAQUE
R bl (EAN 14) LARGO | ANGHO | ALTO | LARGO | umﬂnEﬂﬁu
500p X.25une | 7700798024418 M, 186 | 138 3 52 41 13
i
22. MICROBIOLOGIA:
Recusnss gerabas mesbios Mk 200000 m'?‘m 10 ugg
Colformes Fecales NMPig <3 | Desatadna A Spgkg |
Mohos y levaduras UFC/g Mo, 3000 Flome 0.2 mgfkg |
MICROBIOLOGIA -
Bacllus cereus UFGIg waxon | CUMICA  [ooamic 0,2 moKg |
Slapfwiooooous aunsus coagulasa <100
posiliva UFCIg
Salmonellal 25 grames Nagative

Elaborado por;
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

FM-070

presantacion,

12. EMPAGQIUE: Empaque en Polietiieno individuat de

bajo calibre 1.5 - 3,5, dependiends de la

13. NOTIFICACION SANITARIA: NSA-00D4424-201 g,

14. PRESENTACIONES/ CONTENIDO NETO

5 UNIDADES A |
PRESENTACION EMPACAR

16. NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA:

NTC 671 (2001)
Resolucion 333 de 2011
Resolucidn 5108 de 2005
Resolucion 2008 de 2007
4506 de 2012
Resolucidn BB3 de 2017
Resolucidn 2674 de 2013
Resolucién 0718 de 2018
Codex Alimentarius

16. ALERGENOS: Sor su naturaleza & arror b
_ alérgenos en el proceso de fabricacian,

l&@nco es libre de slergencs, no fiene contacts con

Scanned with CamSca




» Sﬂ@' FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO | FM.070

: |D_EH11FI':AGIGH: LOTE (Para Lamina, talega y bulto): LIVEN DD MMM AA X X
Definido par 13 digltos, de los cusjes:

L DD mmm X %

& dipitos obedecen a: B primer digita fa letra (L) identificando &l lote, ol quinto y sexio digite de
dos nimeros comesnonden al dis de produccion, las tres sigulentes ietras coreaponden a las
primeras letras del mes de produccion, e docsavo digito (letra) que indica la sedes de

produccion, (A) Aguazul, (B) Bamanquia, (P) Purificacisn ¥ &l ultimo (nimero) comesponde a
la mégquina de empaque.

FECHA DE VENCIMIENTO: VEN MMM AA

Del segunde sl cuano digito obedeca = s exprasion VEN que cormesponde a las tms primeres
letras de la patabra VENCE, del septime al noveno digito son las primeras letras del mes,
seguido de dos digitos de némeros que cormespenden al afio que vence el producio.

8. USQC PREVISTO: Consume humano

8. ELABORADO POR: Agroindustrial Molino Scnora AP S.A4.S
Diresccion: Km & Via Saldafa - Purificacidn, Tolima
Km 5 via Aguazul - Yopal, Casaname

10. POBLACION VULNERABLE: Producto de consumo masive por parte de poblaciones. nifios
mayores de £ afos v adubios,

11. INSTRUCCIONES DE USD:
INGREDIENTES

1 taza de Amoz Blanco

2 tazas de agua

2 dientes de ajos machacados (Opcionales)
Sal al gusto
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

INGREDIENTES: Aoz Blanco 100%

NOMBRE DEL PRODUCTO: Aoz Blanco Bonguern

DESCRIPCION: Arroz slsborado (Blanco): Arroz descascarado al cusl 2e & ha efminade

parcial o totalmente por elaboracidn, & germen y ias capas de las sleuronas.

4, COMPOSICION: Grano Entere. Grans Medio, Grano fres cuartos.

3. CARACTERISTICAS SENSORIALES:

| Apariencis Uniforme

| Sabar Caracteristico
olor Biarnco

| Texiura Clura

| Oilar Caracteristico

B. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS:

CARACTERISTICAS

REQUISITOS

Tipo
 Grado

% Grang Partido

5 Grano Yesado

18

Dafio total

12

Impureza (%)

<01

Humedcad (%)

14

Semillas Objetables y amoz con céscara en 100g

| Tipe Contraste

10

Grano Rojo
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ARy DOCUMENTO
LA SOBERANA FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO
: SOBERANA S.A.S.

CONDICIONES DE RECHAZO PARA EL RECIBO DE PRODUCTO "
El incumplimiento de unao o mds caracteristicas que se enuncian en |3 presente ficha técnica y I presencia de plagas,
olor, sabor y color objetables, impurezas, grumos, particulas extrafias, empague sin rotular o con deficiencia de
rotulado segun normatividad vigente y de acuerdo con |as politicas de devolucién establecidas por Saberana 5.A.5,
PREPARACION
Instrucclones de preparacian: Parg 'ﬁq'eparnr 3 arepas delgadas:
1. A una taza de agua agregue una taza de harina precocida de maiz.
2. Mezcle muy bien v deje reposar de 3 a5 minutos.
3. Amase bien hasts lograr una masa suave ¥ 5in grumos. 5i lo desea, puede agregar a la masa quesa rallado.
4. Con lzs manos himedas arme fas 3 repas,
_SAsedas en la parrilla o en la plancha a temperatura atta,.
_ REGLAMENTACION APLICABLE i
Nuestro producto cumple con los pardmetros de calidad establecidos en la sigulente normatividad:
Resolucién 2674 del 2013 sobre Buenas Practicas de Manufactura.
Morma Teécnica Colombiana NTC 3504 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMAND 53 actualizacidn.
Norma Técnica Colombiana NTC 366 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS, MAIZ EN GRAND PARA COMSLIMO,

Resolucion 4506 de 2013, "por la cual se establecen |as niveles maximos de contaminantes en los alimentos
destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones”,

Resolucion 2671 de 2014 que modifica la resolucion 4506 de 2013

Resoiucion 5109 de 2005, "por la cual se establece el reglamento téenico sobre los requisitos de rotulado o
etiguetado gue deben cumplir los alimentos envasados ¥ materias primas de alimentos para consumao humana®,
Resolucién 333 de 2011, "porla cual se establecs o reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado
nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consuma humana'

Resolucidn 683 de 2012, "por medio de 13 cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que
deben cumplir los materiales, ohjetos, envases ¥ equipamientos destinados 2 entrar en contacto con alimentas Y
bebidas para consumo humano®,

Resolucion 4143 de 2012, “por el cual se establece e reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que deben
cumplir fos materiales, objetos, envases, ¥ equiparnientos plasticos, v elastdmericos ¥ sus aditivos destinados a
entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humana en el territorle rcional”,

INFORMACION GENERAL

PRODUCIDO POR:
SOBERANA 5.A.5 C1 85 No, 48-01 Bl 12, Lc 22; Central Mayarista de Antiogquia., Itagii, Antioquia.
Dficinas Sede Administrativa: Cr 57 No. 74-80, Tel: (4] 444 39 18, Itagii, Antiogquia.

Planta de produccién: Km 1 Via Ciénaga de Oro, Cereté, Cordoba.

FECHA DE ELABORACION NOMBRE DEL RESPONSABLE DEL PRODUCTO FIRMA
Dlga Patricla Duque F. Q_X\- e .
20 Noviembre de 2017 e i Y fi & ,1.-«.:\\,.-\_]
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DOCUMENTO

FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO hf!rslm 05 =
SOBERANA S.A.S. F;&gu'narlﬁsjm Jide 4

CARACTERISTICAS DEL MATERIAL DE EMPA
Especificociones del empaque primario. W = - e
Material: Bolsa de polietilens de baja densidad pigmentada.
Calibre: 2,20 % 10° y 2.3 x 10° pulgadas.

Especificaciones del empogue secundario
Material: bolsa de polietilena baja densidad transparente.

Calibre: 1,9 x 10"y 2,0% 10° pulgadas para paguetes de 24 y 20 unidades respectivamente,
Nimero de unidades por embalaje: fardos de 20 unidades de 1000 g y de 24 unidades de 500 g.

T ETIN 13 GTIN 14

BOLSA TIPO ALMOHADA = '
Harina precocida de moi: amarille Lo Soberone x 500 g x 24 uds: 7702910002084 37702910002085
Harino precocido de maiz omarillo Lo Soberong x 1000 g x 20 wds: 7702910002107 47702910002105
Haring precocida de maiz amarillo Areparepa x 500 g x 24 uds: 702910002046 37702910002047
Harina precocida de maiz omarillo Areparepa x 1000 g x 20 uds: 702910002053 A770910002052
BOLSA TIPO CATEDRAL

Haring precocido de maiz amarilio Areparepa x 500 g x 24 uds: 7702910302245 37702910302246
Harinag precocida de maiz amarilio Areparepa x 1000 g x 20 uds: 7702910302238 47702910302236

Harino precocida de maiz amarilie Lo Soberana x 1000 g x 20 trafs: 7702910036256 47702910362568

BOLSA TIPO LADRILLD

Haring precocide de maiz amarillo Arepareps x 500 g x 24 wds! 7702910305208 37 702910305209

Haring precocido de malz omarille Areparepa x 1000 g # 20 uds: 7702910305192 47702910305150

ViDA LTI

17 meses ;a;t.ir--ﬂ[' 1 fecha de fabricacion, slempre y cuando se sigan las recomendaciones de almacenamiento y
transporte mencionadas.

IDENTIFICACION DEL LOTE ¥ FECHA DE VENCIMIENTO ]
" La fecha d.eu-en-clml'e'ntc s rotula en los :-aque'lsa- siguiendo la codificacion DIA-MES-ARD, seguido del lote indicado
por la letra L y tres ndmeros que indican tumo de trabajo y codigo de la maguina empacadora. Ej: 12 JUN 161205
CONDICIONES DE CONSERVACION ¥ ALMACENAMIENTO
ALMACENAMIENTO: Consérvese en un lugar |ir:||.'|'I|':1J secoy fr r_-r.:q:u: libre de |a E'r![.:ln::lsiﬂil:'m directa a los rayos solares
a fuentes de calor, la humedad, y slejado de agentes contarm inantes. Debe estar protegido del ingreso de insectos,
roedores y plagas en general
Uina ver esté abterto el producto, debe cerrar muy bien |a belsa sl no es consumida por completo. Se recomienda
guardar en un recipiente hermetico y consumir en el menor tiempo posible.
En las bodesas el producto se debe almacenar sobre estibas plasticas a una altura minima de 15 cm del piso ¥
separada de |z pared minimo 60 em. El sitio de almacenamiento o bodega, debe estar libre de insectos y plagas, asi
como de productos contaminantes, en ambientes fumigades y controlados.
_  CONDICIONES DE TRANSPORTE
DISTRIBUCKON: Transportar en vehiculo autorizado para TRANSPORTE DE ALIMENTOS con concepto sanitario
vigente, debidamente fumigado, gue no ocasione riesgo de contaminacion yfo proliferacién de insectos o
microorganismos, y proteja contra la alteracion del alimento o dafios en el material de empaque,
El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del vehiculo, debe estar aislade de toda posible
contaminacion,




DOCUMENTD Codigo: DO-MV-29
FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO Versitn: 05
SOBERAMNA 5.4.5. Pagina: Pdgina 2 de 4

" Ocratoxina A, en ug/Hg 3,0 ug/¥g Maximo*

Dpeoxinivalenol [DON), en pg/Kg 750,0 pe/Kg Maximo®
Zearalenona, en pg/Kg 75,0 pg/kg Maxima®
Fumonisinas [suma de B1 y BZ), en pg/Kg 1000,0 pg/Kg Maximo®

*\alores de referencia seglin Resolucidn 4506 de 2013 MNiveles méiximos de contaminantes en los afimentos
METALES PESADDS;

Plomo expresado como Pb, en mg/Kg 0,20 mg/Kg *

Cadmio expresado como Cd, en mg/Kg 0,10 mg/Kg *

*Valores de referencia segdn Resolucidn 4506 de 2013 Niveles méximos de contaminantes en los alimentos
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

hiicroorganismos n o m A
Recuents de Escherichio colf, UWFC g 3 8] <1 -
Recuento de Staphylococcus ourews coagulasa positiva, UFC/g 3 o <100
Recuento de Bocillus cerews, UFCSE 3 1 oo -
Recuento de Mohos v Levaduras, UFC/g i 1 1000 2000
3 0 Ausente -

Recuento de Seimonella/25g

n = tamafio de la muestra,
£ = nimero maximo de muestras permisibles con resultados entre m y M.

m = indice méiximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M = (ndice maximo permisible para identificar el nivel aceptable de calidad,

Valores de referencia segin NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMANQO 5a actualizacion.

En daonde:

INFORNMALCTCN NUTRICIONAL

Informacion Nutricional
Tamano por porcion; 1/4 taza (35 g)
Porciones por envase: 14 aprox. (para 500 g)
28 aprox. (para 1000 g) .
Cantidad por porcion N _
Calorias 130 Calorias de grasa 0
Valor Diaria * |
Grasa Total 1g 2%
 Grasa Saturadalg 0%
Grasa Trans 0 g
Colesterol [ mg 0%
Sodio Ug - 0%
Carbohlidrato total 25 g 9%
Fibra digtaria 2.9 B%
Azucares 0 g
Proteina 3 g 6%
Vitamina A: 0% Vitamina C: 0%
Caleio: 0% Hierro; 0%

Los porcentajes de valores diarios estan basados en
una dieta de 2000 calorias. Sus valores pusden ser
mayores o menores dependiendo de Ssus
necesidades caloncas.

llih

Scanned with CamSca



.

DOCUMENTO Codigo: DO-MVY-29
FICHA TECNICA HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO Versidn: 05
SOBERANA S.A5 Pagina: Pagina 1 de 4

HARINA PRECOCIDA DE MAIZ AMARILLO

PRESENTACIOIN DEL PRODLCTO

Denaominacidn del producto:
Haring precocida de malz amarillo.

Marcas: LA SOBERAMNA, AREFARERA,

Permiso sanitario: PSA-000210-2016.

areg-a
papn |
.I ' - Presentacfones comerciales:
T& . Faquetes de 500 g por 24 uds
T | Paquetes de 1000 g por 20 uds
% Ambas referencias se empacan en las siguientss presentaciones:
b - * Bolsa tlpo almohada para marcas La Soberana y
T R Areparepa.

* Bolsa tipo catedral para marca Areparepa,
= Bolsa tipo ladrillo para marca Areparepa.

DESCRIPCION DEL PRODUETO

Harinz precocida de maiz amarillo libre de conservantes v aditivos, cbhbenida a partir del endospermo de Eran.:;':. dre maiz
clasificados para consumo humano, que han sido sometidos 3 un proceso de limpleza, desgerminacicn, precoccidn y
molinnda. Utilizada principalmente en la preparacion de arepas, productos de panadernia vy otras preparaciones tales

£Omo empanadas, tamakes, envuelios, pasteles, etc. i
INGREDNENTES

Harina ;l».renﬂr_:@da de maiz amarille 100 %

CARACTERITICAS DEL PRODUCTO

Organolépticns:

Color: Amarillo homogenso
Olor: Caracteristico

Sabor: Caracteristico
Aspecto: Polvo homogénes harinoso sin aglutinacion o cormpactacidn
Libre de contaminantes extraflos, colores y olores objetables,

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Humedad en fraccién de masa (%); 13.0 % Manimo
Proteina, en fraccién de masa en base seca [%); B.0.% Minimo
Grasa, en fraccidn de masa en base seca (#a): 1.3 % Miximo
Cenizas, en fraccidn de masa en base seca %) 1.2 % Maxirna
indice de absorcién de agua {em~3/g) a 252C 4.5 Minime
Granulometria en % de retencion tamiz NE 25 estdndar 1.0 Maximo

Valores de referencia segum NTC 3594 HARINA PRECOCIDA DE MAIZ PARA CONSUMO HUMAND 5a actualizacidn
MICOTOXINAS:
_ Aflatoxinas totales {suma de B1, B2, 1 Y G2, en pg/Kg 10,0 pg/kg Maximo*
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FICHA TECNICA Cadigo: CM4PP-D14
PRODUCTO TERMINADO Vigente desde: 02-2018
YOGURT Pagina lde1l

DATOS DEL FABRICANTE

LACTEOS EL PORTILLO LTDA NIT. 900.364.558-4

DIRECCION: TRANSV. 80 B No. 65 F — 83 SUR
Teléfono: 7750439 Cel: 320 3431841 Email: el.portillo@hotmail.com

NOMBRE DEL PRODUCTO

YOGURT ENTERO SIN DULCE
YOGURT ENTERO CON DULCE SABORES A FRESA, MORA,
MELOCOTON, GUANABANA Y MARACUYA

DESCRIPCION

Producto derivado la leche higienizada y pasteurizada, adicionada de azUcar,
Lacto cultivos y sabores artificiales. Listo para el consumo

CARACTERISTICAS

ORGANOLEPTICAS:

Apariencia: liquida cremosa.

Olor: caracteristico

Color: blanco 6 rosa 6 lila, o Amarillo.

Sabor: dulce a fresa 6 mora 6 melocotén 6 guanabana

FISICO-QUIMICO: Minimo Maximo

pH 4.40 4.70

Acidez (° D) 60° 72°
Temperatura (°C) 0 4°
MICROBIOLOGICOS

Recuento de mesofilos / g NA

Recuento de mohos / levaduras /g 200 — 500 UFC/ml
NMP Coliformes totales / g 20-93 /ml
NMP Coliformes fécales / g <3

PRESENTACION Y
CONTENIDO NETO

Botella plastica grado alimenticio con tapa foil aluminio 150g, 250g
Vaso termo formado grado alimenticio tapa foil aluminio 1509
Garrafa plastica con tapa plasticade 1 Lt, 2 Ltsy 4 Lts

IDENTIFICACION DEL LOTE

Fecha de vencimiento: VENCE: dd/mm/aa
Lote: LOTE: dd/mm/aa

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

- Refrigeracién entre 0°y 4°c - separado de la
- Estibas

VIDA UTIL

30 DIAS A TEMPERATURA DE
REFRIGERACION ENTRE 0 Y 4°c

Una vez abierto consumir en
el menor tiempo posible.

REGISTRO SANITARIO

RSA-0009029-2019

CONDICIONES TRANSPORTE

- Transporte refrigerado entre 0y 6°c
- Trasporte autorizado para alimentos
- Vehiculo estibado

- Limpio

- BPM conductor

CONDICIONES DE
ACEPTACION Y/O RECHAZO

- Presentacion del envase

- Tapa en perfecto estado

- Rotulado conforme al producto

- Vida Util dentro de rango

- Color, olor y sabor caracteristico
- Noinflado

Elaboro :

ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD

Aprobd: : GERENCIA

Fecha : FEBRERO 2018

Fecha: FEBRERO 2018
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FICHA TECNICA
NOMBRE DEL PRODUCTO: Uvas Pasas
COMPOSICION DEL PRODUCTO: Uvas Pasas 100%
PRESENTACION COMERCIAL: Empacado en Bolsa de Polipropileno con presentaciones de
peso de 30gr, 60gr, 125gr, 250gr y 500gr
CONDICIONES DE CONSERVACION: El producto terminado se almacenara en estanterias a
temperatura ambiente.
TIPO DE TRATAMIENTO:
e Recepcion del producto: se recibe y se verifica tanto el peso como la calidad del
producto.
e Empacado: consiste en tomar el producto y llenar las bolsas de acuerdo al peso
establecido.
e Sellado y rotulado: consiste en sellar las bolsas una vez llenas y colocar las
correspondientes fechas de vencimiento y lote del producto.
e Distribucidn: se entregaran los productos a los clientes mediante la utilizacién de
vehiculos autorizados.

VIDA UTIL ESTIMADA: 12 Meses

Firma responsable del producto:

Calle 40A Sur No. 4 - 88 Este
Telefono: 367 8oo4
disbalsas@hotmail.com
Bogota, D.C. - Colombia



CODIGO: UESFToo4
Version: 14
Fecha: 04/12/2017

SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO

ORIGEN MINA
ALIMENTOS

Brinsa

FICHA TECNICA

(\[o] ¥ 11N Y- XM SN {e o]V e (e Ml SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO

NOMBRE COMERCIAL DEL
PRODUCTO

PAIS
ORIGEN
REGISTRO SANITARIO

DESCRIPCION FiSICA

INGREDIENTES PRINCIPALES

ESPECIFICACIONES DE CONTROL

SAL REFISAL

COLOMBIA

ORIGEN MINA

RSIAE17M01994

Es un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacion mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un solido

cristalino, blanco, higroscdpico y altamente soluble en agua.

Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, yodurofyodato de potasio y anticompactante (Ferrocianuro de sodio E-535).

Caracteristicas Fisicoquimicas

. ESPECIFICACION i
DESCRIPCION UNIDADES TECNICA DE ENSAYO
Minimo Maximo
Cloruro de sodio (base seca) 99,00 - % m/m NaCl Potenciométrico
Yoduro 50 100 mg I-/kg 16n Selectivo
Fluoruro 180 220 mg F-/kg 16n Selectivo
Calcio - 1000 mg Ca++/kg Absorcion Atdmica
Magnesio - 800 mg Mg++/kg Absorcién Atémica
Humedad - 0,200 % m/m Gravimetria
Otros insolubles en agua - 1600 mg/kg Gravimetria
Anticompactante (E-535) - 10 NagFe(CN)6 mg/kg Espectrofotometria
Sulfatos - 2800 mg SOy - - [ kg Espectrofotometria
Granulometria M-20 80,00 - % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-60 N/A N/A % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-70 - 20,00 % m/m pasa Gravimetria
Granulometria M-8o N/A N/A % m/m pasa Gravimetria
Metales Pesados
ESPECIFICACION
DESCRIPCION UNIDADES TECNICA DE MEDICION
Minimo Maximo
Arsénico - 1 mg As/kg Absorcion Atomica / Espectrofotometria de plasma
Cobre N/A N/A mg Cu/kg Absorcion Atdmica / Espectrofotometria de plasma
Plomo - 1 mg Pb/kg Absorcion Atomica / Espectrofotometria de plasma
Cadmio - 0.5 mg Cd/kg Absorcion Atdmica / Espectrofotometria de plasma
Mercurio - 0.1 mg Hgl/kg Absorcion Atomica / Espectrofotometria de plasma

Los parametros de contenido de Yodo y Fluor en la sal purificada, refinada, yodada y fluorizada para consumo humano deben cumplir con la
norma obligatoria vigente para el pais de destino del producto. En los casos donde el cliente requiera una especificacion diferente, se debe tener
permiso de la autoridad competente y pactar dicho(s) requisito(s) a través de modificacion del contrato.

Recuentos Microbiolégicos

ESPECIFICACION

DESCRIPCION

Minimo Maximo

UNIDADES

TECNICA DE MEDICION

N/A N/A N/A

N/A

N/A

Caracteristicas Sensoriales

Apariencia Sélido cristalino y blanco.
Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.
Sabor Salado. Caracteristico a sal.




TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (1.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:

NUTRIENTE CANTIDAD ]| UNIDADES % VALOR DIARIO
Calorias o keal 0
Grasa Total o mg 0
Sodio 590 mg 25
VALOR NUTRICIONAL Carbohidrato Total o g 0
Proteina 0 g o

No es una fuente significativa de Calorias de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, AzUcares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C,
Calcio y Hierro.

Los porcentajes de los valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo
de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS  |\[eJdeJld[Is [

CANTIDAD EMPACADA MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
870 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
850 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
500 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
50 kg Polipropileno laminado N/A Saco
8olb Polipropileno laminado N/A Saco
25 kg Polipropileno laminado N/A Saco
251b Polipropileno laminado N/A Saco
3kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax 6
2kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax1o
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 1kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax 20
1kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax21
500 g Polietileno Fardo en polietileno Paca x 25
1509 Polietileno Caja corrugada Cajax24
1309 Polietileno Caja corrugada Cajax24
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajax24
Salero en Polietileno Bandeja de cartton ! Cajax12
7509 termoencogido
Salero en Polietileno Bandeja de Calftol‘l/ Cajax24
6509 termoencogido
Sobre Caja de cartdn) caja Caja de 12 cajas x 100 sobres
19 corrugada

Interpretacion del codigo del lote: El codigo del lote corresponde a la fecha de Empaque de sal en bolsa y salero nos da informacion sobre la
trazabilidad de las muestras de acuerdo con: Afio-Mes-Dia/Turno-N° De Maquina-Pais. Por ejemplo si el nUmero del lote es L: 51005/1131
corresponde a la fecha de Empaque o5 de Octubre de 2015, en el turno de trabajo 01, en la maquina envasadora nUmero 13 y su destino es
IDENTIFICACION DEL LOTE Colombia.

Para el Empaque de sal en saco nos da informacién sobre la trazabilidad de las muestras de acuerdo con: Afio-Mes-Dia [ hora militar- N° de
Maquina-Pais. Por ejemplo si el nUmero del lote es L: 51005/15:35 13 1 corresponde a la fecha de Empaque o5 de Octubre de 2015, a las 15:35, en la
maquina envasadora nimero 13 y su destino es Colombia.

Segun CODEX STAN 1 - 1985 Numeral 4.7.1, VI y Resolucion 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico
sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano.
VIDA UTIL Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se requerira la indicacion de la fecha de vencimiento y/o de
duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria.

REQUISITOS LEGALES Y Cumple con el Decreto 0547 de 1996. Sal para consumo humano. Resolucion 4506 de 2013. Niveles maximos de contaminantes en los alimentos
WY S a -G EY - IN[@ -\ :IN =L destinados al consumo humano. Resolucién 2671 de 2014. Por la cual se modifica la resolucion 4506 de 2013.

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes,

INSTRUCCIONES DE USO . - .
durante o después de la preparacion de los alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

USOS NO ESPERADOS DEL

Industria quimica.
PRODUCTO

Y[ o]l Lo o1y y:1[- 10 (o] (M Terrestre, maritimo por contenedores.

La sal consumo humano, se almacena sobre estibas en una bodega cubierta y seca, alejada de cualquier foco de contaminacion e insalubridad;
protegida del ambiente exterior. El lugar debera estar destinado al almacenamiento exclusivo de sal consumo humano, de manera tal que se
minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar la calidad. inocuidad, funcionalidad e integridad del mismo.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La manipulacion del producto en cargue, transvase, descargue, disolucion, mezcla y toma de muestra no presenta riesgo. Es conveniente el uso de
proteccion respiratoria cuando se presente formacion de polvo en gran cantidad. Los vehiculos utilizados para el transporte deberan tener bien
(o] \[n] @[] N[SHo] A VN N[H[e A" barrido el piso y limpios los parales y barandas. Ademas estaran dotados de carpas para proteger la carga de la lluvia y polvo durante el viaje. No se

TRANSPORTE deben cargar en vehiculos que en el Ultimo viaje hayan transportado harina de pescado, ganado, jabones, abonos, cueros, insecticidas, herbicidas
y derivados del petréleo u otro producto que genere olores fuertes o persistentes que puedan ser absorbidos por el producto, deteriorandose el
sabory la buena calidad del mismo.




El uso final del producto es de responsabilidad absoluta y aceptada por el cliente. La informacion se ha consignado a titulo ilustrativo y no
sustituye las patentes o licencias sobre el uso del producto. EVITE FALSIFICACIONES. Destruya el material de empaque cuando termine su
contenido.

PRECAUCIONES Y
RESTRICCIONES

Servicio al cliente
Fijo: 1+4846038
Cel: 3112599194
Mail: atencionalcliente@brinsa.com.co
Centro de Produccion y Exportaciones
Betania Km. 6 via Cajica - Zipaquira
Tel.: (57)-(2) 4846000
Fax.: (57)-(2) 4846001

Bogota: Ventas y Mercadeo Nacional
Calle 98 # 9a - 46 Piso 5
Tel.: (57)-(2) 484 6000
Fax.: (57)-(1) 484 6000 Ext.1501

INFORMACION ADICIONAL

Medellin: Cra.33 #7-41Piso2y3

Tel.: (57)-(4) 335 5060
Fax.: (57)-(4) 335 5060 Ext.1110

Brinsa Dominicana: Carretera Nigua Km 20, Nigua - San Cristdbal
Tel.: (809)957 2923
Brinsa Costa Rica BCR S.A. Oficinas Centrales: San José - La Uraca
Tel.: (506)2296 8686
Fax.: (506)2520 0127
Brinsa S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogotg, D.C.

Colombia - Sur América

LA IMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD
Ficha técnica Estado:Vigente Version 14 Fecha: 04/12/2017
















































FICHA TECNICA DE PRODUCTO

PRODUCTO Panela en bloque Imagen de
INGREDIENTES Jugo de cafia de azucar referencia

Es el resultado de la extraccion del
DESCRIPCION jugo de la cafia de azlcar que,
mediante una evaporacion sucesiva,
pierde humedad y se concentra para
formar una masa blanda y ductil que
al enfriarse se solidifica en bloques.

NSA-002155-2016

PARAMETRO VALOR
COLOR Amarillo y caramelo pardo claro u oscuro
OLOR Caracteristico dulce
SABOR Caracteristico dulce
TEXTURA Consistencia firme y dura

MATERIAL EMPAQUE PRIMARIO Polipropileno biorientado bopp.

MATERIAL EMPAQUE SECUNDARIO | Carton corrugado.

NOMBRE DESCRIPCION CODIGO
MEDIA LIBRA Caja x 40 unidades. 250 gr “bloque” | 7 709990 463644
LIBRA CORRIENTE | Caja x 40 unidades. 460 gr “bloque” | 7 709990 463613
KILO CORRIENTE Caja x 20 unidades. 900gr “bloque” | 709990 463675
PANELON Caja x 15 unidades. 1700gr “bloque” | 7 709990 463682
PETACA Caja x 40 unidades. 500 gr “bloque” | 7 709990 463620
PASTILLA MEDIA Caja x 64 unidades. 250gr “pastilla” | 7709990 463644
PASTILLA LIBRA Caja x 32 unidades. 450gr “pastilla” | 7709990 463620
Sl Lostre Caja x 40 unidades. 450gr “pastilla” | 7 709990 463620
FASTIEEA KINE Caja x 20 unidades.1000gr “pastilla” | 7 709990 463699

DOMESTICO Agua de panela, jugos, teteros, natilla, arroz con leche, lacteos, etc.
INDUSTRIAL Panaderia, dulceria, reposteria, jugos, lacteos, etc.
MEDICINAL

Mascarillas, convalecencias, cicatrizacion de heridas.




FICHA TECNICA DE PRODUCTO

TAMARO DE LA PORCION 100 g
CARBOHIDRATOS en g
Sacarosa 72a78
Fructuosa 15a7
Glucosa 15a7
MINERALESenmg |
Potasio 10a13
Calcio 40 a 100
Magnesio 70a90
Fosforo 20a90
Sodio 19a 30
Hierro 10a13
Manganeso 0,2a0,5
Zinc 0,2a0,4
Fluor 53a6,0
Cobre 0,1a0,9
VITAMINAS en mg |
Provitamina A 2,00
Vitamina A 3,80
Vitamina B1 0,01
Vitamina B2 0,06
Vitamina B5 0,01
Vitamina B6 0,01
Vitamina C 7,00
Vitamina D2 6,50
Vitamina E 111, 30
Vitamina PP 7,00
PROTEINAS 280, 0 mg
AGUA 15a7,0
CALORIAS 312

Conservar en lugar fresco y seco.
Seis meses de vida util del producto desde la fecha de fabricacién en
condiciones favorables de almacenamiento.




Cie SISTEMAS DE GESTION
gapiam:ﬁ FICHA TECNICA MIEL DE ABEJAS DE LA CALIDAD BASADO
% la Sabama
APIARIOS DE LA SABANA
FICHA TECNICA MIEL DE ABEJAS
EMPRESA APIARIOS DE LA SABANA S.A.S.
MARCAS APIARIOS DE LA SABANA S.A.S., GOBEE,

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Sustancia dulce natural producida por abejas obreras a partir
del néctar de plantas, de secreciones de partes vivas de
plantas o de excreciones de insectos succionadores de plantas
que quedan sobre partes vivas de las mismas y que las abejas
recolectan, transforman y combinan con sustancias especificas
propias y depositan, deshidratan, almacenan y dejan en el
panal para su maduraciéon y afejamiento al interior de la
colmena.

RESOLUCION 1057 DE 2010

NTC 1273
COLOR: Caracteristico del producto.
) ) OLOR: Caracteristico del producto.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: SABOR: Dulce.
TEXTURA: Suave.
APARIENCIA: Homogénea.

COMPOSICION CUANTITATIVA:

MIEL DE ABEJAS EN UN 100%

EMPAQUE COMERCIAL:

Envases PET y vidrio. Presentaciones de: 40 g, 300g, 340 g,
500g, 1200g. Galén de 5 kilos. Cufiete de 25 a 28 Kilos, a
necesidad del cliente.

USOS O FUNCION:

Edulcorante, Alimentario y medicinal.

REQUERIMIENTOS TECNICOS:

Protéjase de la luz, manténgase bien tapado, no requiere
refrigeracion.

VIDA UTIL:

3 afos, en condiciones 6ptimas de almacenamiento.

GRUPO DE CONSUMIDORES:

Dirigido a toda la poblacién.

FORMA DE CONSUMO:

Producto listo para consumir.

PRECAUCIONES Y RESTRICCIONES:

No necesita refrigeracion.
Después de abierto consumir en el menor tiempo posible
NO ADMINISTRAR A NINOS MENORES DE 1 ANO.

ALMACENAMIENTO:

Lugar fresco y seco, a temperatura ambiente.

CERTIFICADO INVIMA No.

2018000445
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FICHA TECNICA MIEL DE ABEJAS

SISTEMAS DE GESTION
DE LA CALIDAD BASADO

APIARIOS DE LA SABANA

MATERIA(S) PRIMA (S):

Miel de abejas

PROVEEDORES DE
MATERIA PRIMA:

Producto de colmenas propias y/o apicultores de la zona, provenientes de
diferentes municipios de los Departamentos de SUCRE, CORDOBA y BOLIVAR.

ANALISIS DE MATERIAS
PRIMAS E INSUMOS:

Humedad.
Analisis Organoléptico.

ANALISIS A PRODUCTO
TERMINADO:

Fisicoquimicos y Microbiolégicos, contemplados en la Normatividad vigente.

LEGISLACION APLICABLE
AL PRODUCTO:

DECRETO 3075/ 97

NTC 1273

RESOLUCION 5109 / 2005
RESOLUCION 0288/2008
RESOLUCION 1057 DE 2010

CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS:

REQUISITOS

VALOR PERMISIBLES

Sélidos insolubles en agua. %

< 0.1 para miel diferente a la prensada

Contenido de humedad. % m/m

<20

< 21para mieles de origen tropical

Contenido aparente de azucar reductor,
calculado como aztcar invertido. % m/m

> 60 (miel de mielato)

> 45 (miel floral)

Contenido aparente de sacarosa. % m/m

<5

<10 para mieles de origen tropical

Contenido de sustancias minerales

(cenizas). % m/m <0.6
Conductividad eléctrica (mS/cm) <0.8
Acidez libre. Meq. de acido /1000g <50
indice de la diastasa (escala Shade) >8
Contenido de hidroximetilfurfural (HMF) <40

mg/kg

< 60 para mieles de origen tropical

Determinacion de metales pesados (Cu, Cr,
Cd,Pb, Hg)

Libre de metales pesados que puedan

representar un dafio en la salud humana.

Niveles maximos establecidos por la
Comision del Codex alimentarius.
MEDICAMENTOS

VETERINARIOS
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SISTEMAS DE GESTION

FICHA TECNICA MIEL DE ABEJAS DE LA CALIDAD BASADO

APIARIOS DE LA SABANA

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

REQUISITOS

VALORES PERMISIBLES

Recuento de Esporas Clostridium Sulfito
Reductor, UFC/g

100 - 300

Recuento de hongos y levaduras, UFC/g

10-100

METODOS DE ENSAYO

Los analisis microbioldgicos son realizados por Laboratorio Externos cuyos métodos de

andlisis utilizados estan avalados nacional e internacionalmente.

PRUEBAS DE
ESTABILIDAD

Observacion de contra muestras conservadas a temperatura ambiente.

Anilisis sensorial

Aparicion de hongos y / o levaduras

MANEJO DURANTE LA
DISTRIBUCION Y
COMERCIALIZACION

Mantener en lugar fresco y seco, evitando altas temperaturas y exceso de humedad

Cuidado con la manipulacién para evitar averias.

INSTRUCCIONES DE USO

Producto listo para servir.

TIPO DE EMBALAJE

Caja de cartén preimpresa para las entregas nacionales.

IDENTIFICACION DE
LOTE

Consecutivo de acuerdo a la cosecha de cada ano.

DIRECCION DE LA

PLANTA Carrera 13 D No.21 - 05 Sincelejo - Sucre
RAZON SOCIAL Apiarios de la Sabana S.A.S.

NIT 900926662-5

TELEFONO (5) 2762907

DIRECCION CALIDAD

KETTIS CACERES PESTANA

)\"\’Q,Uq(cwf,),

NATHALY TORRES GALLO INCAL Durley Echevarria Ruiz

KETTIS CACERES PESTANA

Auxiliar de Calidad

Coordinadora de calidad

Gerente de calidad




ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS
PRODUCTO TERMINADO

1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBREY CLASIFICACION

Mayonesa Baja en grasa y Calorias

CLAMIS Baja en grasa y Calorias

N REGISTRO RSAA17137413

DEFINICION Producto emulsionado, que después de fabricado esta listo para el consumo.
Ingredientes: Almidén (Almidon modificado (espesante), azlcar(edulcorante), sal
(saborizante), acidosorbico(conservante),agua(diluyente) aceite vegetal de mafzy/o
aceite de soya(emulsificante), vinagre(acidulante) (agua, acido acético 99%, acido

COMPOSICION citrico), sal, yema de huevo en polvo(emulsificante), gomaxanthan(estabilizante),
harina de mostaza(especia), esencias artificiales(Mayonesa, ajo, limon)
monoglutamato, EDTA(secuestrante), betacaroteno Ccolorante natural),
antioxidantes TBHQ y BHT.

COMPONENTES Yema de huevo , aceite de soya. Puede contener trazas de harina de

ALERGENICOS mostaza.

DESCRIPCION DEL
PROCESO

Elaborado con yema de huevo en polvo, adicionado con agua, vinar,
almidon, edulcorante, especias, colorante y saborizante




ESPECIFICACIONES

Aroma: caracteristico de mayonesa, libre de rancidez.

CARACTERITICAS Sabor: caracteristico de mayonesa, libre de rancidez.
SENSORIALES Color: Viraje del blanco al amarillo palido.
Aspecto: Homogéneo consistencia semi-solida.
REQUISITOS MINIMO MAXIMO
Yisgiﬂg\aggig '\é')e‘j'c'on 70000 160000
CARACTERISTICAS % Acid : 052
FISICOQUIMICAS o Acidez 0.37 :
pHa 20°C 2.8 3.3
% Cloruros 1.9 2.6
OTROS ANALISIS MINIMO MAXIMO
REQUISITO n m M C
Rto de microorganismos
mesofilos ufc/g 3 >00 1000 1
NMP de coliformes/g 3 <3 0
NMP coliformes fecales/g | 3 <3 0
CARACTERISTICAS Recuento de
MICROBIOLOGICAS Staphylococcus aureus 3 <100 0
coagulasa positiva ufc/g
Recuento mohos y 3 20 50 )
levaduras: ufc /g 6 ml
Deteccion de Salmonella:
3 0
25g
CARACTERISTICAS NA
ESPECIALES
CARACTERISTICAS GENERALES
PRESENTACION
COMERCIAL 200GR, 500GR, 1000GR, 2500GR, 4000GR
TIPO DE EMPAQUE Flexi Pack
EMBALAIJE Flexy 200g: Caja cartdn corrugado de 24 unidades.

ALMACENAMIENTO Y
MANEJO

El arrume maximo permitido es de S
cajas.Sualmacenamientosehaceensitiofrescoysecoasiseaseguraquelascaracter
isticasdelproductoseconservanaptas para el consumo humano durante su
vida util.

DISTRIBUCION

En vehiculos que no proporcionen riego de contaminacion y/o proliferacion
de microorganismos y que protejan el alimento de alteraciones o dafios en el
material de empaque. El producto no debe colocarse directamente sobre el
piso del vehiculo

SEGURIDAD

Libre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes, o residuos de sustancias
a niveles superiores en los limites maximos permisibles determinados por la
autoridad sanitaria. Después de abierto manténgase refrigerado y consumase
en el menor tiempo posible.

TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracion sanitaria de: Flexy y sachet: 8 meses.




INFORMACION
NUTRICIONAL
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Nota: el tamafio por porcidn siempre es de 1 kg, lo que varia son las porciones por referencia

CARACTERISTICAS GENERALES

FORMAS DE CONSUMO
Y CONSUMIDORES

Ideal para ensaladas, sandwiches, tortas, perros calientes, hambueguesas,
mariscos, Como base para diferentes clases de salsas, atun polio y con
cualquier tipo de alimento que se le quiera dar un sabor caracteristico de la
mayonesa. Producto listo para el consumo. Dirigido para toda la poblacién en

POTENCIALES o .
general que no presenten reaccion alérgica al huevo y sus derivados, la
mostaza y sus derivados, la soya y sus derivados
PLANTA FRUGAL S.A. Calle 80 Sur No 47F 35
PROCESADORA Parque Industrial del Sur- Sabaneta (Antioquia).
Resoluccion 17882. Ministerio de la proteccion social.
LEGISLACION NTC 1756 Requisitos de la mayonesa.
APLICABLE Resolucion 005109 de 2005. Ministerio de la proteccion social.
Resolucion 333 de 2011. Ministerio de la proteccion social.
Ana Maria Yepes Ana Maria Yepes Lina Gomez
ELABORO Dir Calidad & 1+D REVISO Dir Calidad & I+D APROBO Gerente
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https://googleads.g.doubleclick.net/aclk?sa=l&ai=Ctx7HpRYzY9XtK8TIhQaZm4LQCq_9k_hq07aZ89IP1P_qgZowEAEg-dvsRmCr4eSBsAagAYq3i6MDyAECqAMByAPJBKoE2gFP0JKNmaQ5KdQAwe1jRhS-k0-gyw1-2CWtVfktO2TibBRQEtqSmUmIkyJUqP8hJaAzkqVY9XsQah4ZDqdnJ8WWZPceMuZEC14ub1hMW4bO3yRssIhhNVYFcSyDIB4VhNo8xriG-c6XKk54Z7uQdUdQD9FgLMWEsolrET_XH6W_bFE2j9UX0dXr0vvkkJ1hZeZ-nmucdxN-ipsYq9DCkAQ7OZ1SiGKNwfSddvlOtkNPV7TIbD6ToCg12ff0zTtnxtzLshF6uxpXXdUGBop1q0-th2pDAt3wybe0PcAEhcWv3vADoAYCgAfeyPRcqAeOzhuoB5PYG6gH7paxAqgH_p6xAqgHpKOxAqgH1ckbqAemvhuoB5oGqAfz0RuoB5bYG6gHqpuxAqgH35-xAtgHAdIIDwiAYRABGB8yAooCOgKAQLEJlVmKcCnhiimACgGYCwHICwG4DAHYEw3QFQGYFgH4FgGAFwE&num=1&sig=AOD64_1D6efKQasqNmVFMwwttQbifKRulg&client=ca-pub-6133583279631137&nb=17&adurl=https://freshservice.com/latam/lp/home-bem/%3Ftactic_id%3D5098187%26utm_source%3DGoogle-AdWords%26utm_medium%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_campaign%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_term%3D%26device%3Dc%26matchtype%3D%26network%3Dd%26placement%3Ddocplayer.es%26gclid%3D%7Bgclid%7D
https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=C9Ku-qRYzY-b9IMuLrr4P6L-06AOv_ZP4atO2mfPSD9T_6oGaMBABIPnb7EZgq-HkgbAGoAGKt4ujA8gBAqgDAcgDyQSqBN0BT9Bw0N5ow5eDEwqpOw9xkKIAfPmgGmOEHPhaD4dc6kQIWTNZMknBY5KS2yc8QqOr_vECri3PN6LEE5rfeomB4zfhrtcFm7TLkwedGoWn_aXGBCMsoOjmO8UQkaCxBPJR0cp478a-jXVDQWS6hWz97XbhCsLlK2NzzNVT6EyeOd5U0C3JADorj2TOc-AU1LvQOxPIJuiiAdHLDl25IHLYhahRw9xdtkPEFezVl-c3E7FmmzavGKLEAHl2tMfekuEpX1E9vcdYnCmuxl-yutliJDT5hAq_dINQV6khmnrABIXFr97wA6AGAoAH3sj0XKgHjs4bqAeT2BuoB-6WsQKoB_6esQKoB6SjsQKoB9XJG6gHpr4bqAeaBqgH89EbqAeW2BuoB6qbsQKoB9-fsQLYBwHSCA8IgGEQARgfMgKKAjoCgECxCZVZinAp4YopgAoBmAsByAsBuAwB2BMN0BUBmBYB-BYBgBcB&num=1&cid=CAASJORoeJ7jGsyfsUWKVRJurRpt67pgGiJSYmRSPWbMO7MhcHrp2g&sig=AOD64_2ez1BMGMb-uHRh3P6C0fK45UIGyQ&client=ca-pub-6133583279631137&nb=17&adurl=https://freshservice.com/latam/lp/home-bem/%3Ftactic_id%3D5098187%26utm_source%3DGoogle-AdWords%26utm_medium%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_campaign%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_term%3D%26device%3Dc%26matchtype%3D%26network%3Dd%26placement%3Ddocplayer.es%26gclid%3D%7Bgclid%7D
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https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=THSc6Gd0h1XIWUH-ecSjgrDFQJXwVzw6GBYXEynUs-Hr6TMB7DWCJ71iWV1HAd6Nzmp1QOYsrGd3NmL-z_Xg92clYWXhB1uFVyutvXxWZyIWprRWSKDdHu4V1lQIgFw2xTblcMkL2fU7iDoa_c_NId0R5dZ2BO2dKVDnwuQ6zNTiWqOW_IP5h-HrxmldDTDuwSlZtKwLntkkajAKUBif4pavkVJNjIx6Ug9Pv5TFTMrYr-IjXnKuYteTvkHGLsIDbDcDKmcvRP7oEIamO7bxN57PVNcaDTn2K_qbtZIeVa38F97a3yFx4uvqFyM_UWbVM_O_jpfr4aVJJYW4IJqXwVSiTsKJISEfz0W_vR8Jq_2_nDQbrqrlKCnp2r5VOijG_02IZy-o1jNGcpucxZb27y68riZ6CAW49Z9ZmUEESCZdHnnscVggX1Jf7Pk1aSIP2y48hCoAhbSM7XAaY6xhXlu0q1c&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.americanino.com%2Fcamiseta-tipo-polo-con-colores-en-el-cuello-para-hombre-808d018-azu194023%2Fp%3Fidsku%3D1131338579%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Dsimilaraudience
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=_ocFCGd0h1XIWUH-ecSjgrDFQJXwVzw6GBYXEynUs-Hr6TMB7DWCJ71iWV1HAd6Nzmp1QOYsrGd3NmL-z_Xg92clYWXhB1uFVyutvXxWZyIWprRWSKDdHu4V1lQIgFw2xTblcMkL2fU7iDoa_c_NId0R5dbt6vDbctXeBoon5XgeegJIl02qJW0Jur3kIZH4SQ0snCKC0yK7c-Fsp1Om3lVFfpik5306ez86zMS4Gaq2wudcn9nQzUKL-aEarz4H6VdX8FI-kl-bh92qc8S2Km0ooyZtWQJ42PaH1QcxWeQCrVMmJs_RakDfgUl9zLoCRKFGWMgyxWkAmAVk_g02lYionmgoZqbLemEi-8RYZ0EDcu0e8M3Ac1oh6GkpuFkB6GM1POsghsHxIGLdLf2WA_KeXdsS3iYSTA2huvmfHvY2TpkxNQKf4qvKvo0D8EnLBuO27PMQwAmju4BN6xQaJbMQjHI&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.americanino.com%2Fjean-para-mujer-fit-chicago-tono-claro-bota-ajustada-con-correa-airwash-339c509-azu114604%2Fp%3Fidsku%3D1131329930%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Dsimilaraudience
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=K9juQ2d0h1XIWUH-ecSjgrDFQJXwVzw6GBYXEynUs-Hr6TMB7DWCJ71iWV1HAd6Nzmp1QOYsrGd3NmL-z_Xg92clYWXhB1uFVyutvXxWZyIWprRWSKDdHu4V1lQIgFw2xTblcMkL2fU7iDoa_c_NId0R5dZZIG-izBAmAOYeCHnV-4eGR6AbLIplkxhlUBOGBSMS_LJBPygdxqtt5rnKGBTVbZSxzIxAzjdKCXyRpIpAFnPU-dKnmbo4Q5CZV-mlbtD5-_WxRjHkeDqCamExlmoUhH5_yXsIiY0UHQQuj06TWvl3wVmvMWINBCZwfJ3p76EnBXFBRdC5f2MYchXiw6lguKuFxeFMyBDZnCwxVXvVPFALV7lRKKh-coyXsq9LbdmNtxxocXs0yzQk9JIZp9AT8cKVdCNv6cyrI9_PkFdkwt-GGfmJRGFasnmrXA9aqGlzuP8bAo6naMCYWbqCLOFOxRA&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.americanino.com%2Fcamiseta-tipo-polo-con-logotipo-en-contraste-para-hombre-808d020-caf171044%2Fp%3Fidsku%3D1131338602%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Dsimilaraudience
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=9TzI6md0h1XIWUH-ecSjgrDFQJXwVzw6GBYXEynUs-Hr6TMB7DWCJ71iWV1HAd6Nzmp1QOYsrGd3NmL-z_Xg92clYWXhB1uFVyutvXxWZyIWprRWSKDdHu4V1lQIgFw2xTblcMkL2fU7iDoa_c_NId0R5dZO3JrhDRMv7oYmbeoKewoG_FXNiSpa3mTiQruaVWtovDK7qRhqUJuiAb8Kr3PWSh7n6BUUDN3r-4wjeQblrvZOeqLcN7E4GiIMibiZsHZ8yHVnYKaIDxAchFgdgpBZ3Ovi-Kj-m9Ew-n3BOGxiitXnKL_GXI1D8AOD7IsNupl9jF_U1vay5l3t3nKcNkvlyTo7q8iwZzyKNmkKTy53-4HSxabTl-27_OH4c4CWDNcEw6BcuxsQkqiTisyfEg1uiQUx-Dj1RNjmAbfbttBK0aFUo8qICazsS6YZ2y6gBaFG1C6cb6bj1aY3jNA-eoFiNUI&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.americanino.com%2Fpolo-para-hombre-slim-manga-corta-con-paneles-de-color-801d017-bla110601%2Fp%3Fidsku%3D1131335454%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3Dsimilaraudience
https://privacy.us.criteo.com/adchoices?cppv=3&cpp=XHB5LDe0S38a1yqP1-qVn5cwBz7pzwx8zpUofgRa2HUpD77PHVwHU-4d0vQtDfnhldu6bX6scdhwH-VqYbW2hhiZyoQjiarru4VIhit0V3K1h3cpc9zD_7tW0FPt95caBLHq13nKp3Zykzp6HrvPFlnKSWUQ9c_tt2DBfWrKYzVwulpp
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https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=fQ3ZISeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-s6rxn7S1Q0C7Izo-W1Z1AxV09UujfEJmdrPwXt5fJYi2gcZHNpuj1JPhcq9olpjMCtPFZ4B--ek2T5Hb39Ens0BnCvzhAUp9_W-XWlmmTV3tLXGXWpfGRm3b4GtckrcAAV8KYtuX-AQ4IL36Q00LAF4OycXK3Eolnv0xjl2kBJvpeidjJuoqiIa4n6oJDbeHgVJrW-uvgDrnEgeZvOb-6HAFzjghaA9SyJH3fgWRjpCxze36wHE8_6E456L1u1zSJvNfqkpMWLxImp9NZBk_XvtpNXQ9pJeWKSp16v5ExGmzcEJQ6muTVW01_49fvm9VE&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2F%3Futm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=AyUAqSeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-uOFtcB6uisw92z56mKprh3jTWx8rc15peZdC0SsJU8EIWLbhAHpaNAZJt5GtVC75bnBmQAUm9aPO2GN8yLWY2OMOkJev8OSG0m_E7qXwjiatIbr16L7PyDPXLsZaMiYcNsyCDrPhNuBU-_jqahvC5lRUU6vC7rTqwfW9Q_Ztwo8W1DoIAkTlm1VH9qhcAEGuK-UXQAZQKxFtKnotCfZmOI6OfQGI4xdUIsDlH8o0GDxH5ojkbGeVIK4ymu5A1hSiMYXXlKMtKmd6C6pcv84saA6wridfY-3eBt_DqK_lwgKHVOLGz3anFEG3Fa8LWInck&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fae-airflex--skinny-jean-01195339-001%2Fp%3Fidsku%3D27037%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=P-yQhyeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-tPzLA5S2KUUMAYRxLYJpg4nZiXegZG-NMgCNK0wxI8jvVJHwvfakvOPSOYCbPA9I4B18xROQrZeTqrcfn1n1RbmUruDQaGZ7wMym04V0RIUyN-JaDwG2P-G7gJMeYf2k2E0RxxTDw4QIUBRhNR8qx1EFOtgImcAShGl2SLM-Y5WQTEqSS20pKSIZKVMmEmN4LO4OuHfZT8TXdovbOf61BKbia_VeByDrmKjtVGnxHXlrcRslLG32CzaJZfYxlGk05M9CoJJOllf8DWQZzy9liXr9-EhbXJsUlQRxNNZFv1IKKX8kYdtmYNgumL4EWc8W4&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fae-airflex--slim-jean-01175987-534%2Fp%3Fidsku%3D42658%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=o8_-WCeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-vTHnK7dMVXvCS9lyI1jXZUgN1dWoWBMi30YMxfHiDXI9HPYuSQQNC8o6hGQVbvlcTyMc5G6fTD1T-7_y46qQwWHaUpu8A8RQQKTF7uphSPh1dw5WqjHgKbpMnhn9vHmlMPrhGQtxxdH7MAbwUZHGD7W9fZabxMTtK_NnJpcNXo1MHhRi_KsDvOZX2FU2cKCELdejtREpBW_sOcigfj800jJ2ePx4etnUb6OvV_eJBbDOpWc8c1vTsVtI_trOS4qj49_XL2tRrAWsfzJcpZq9kp4CNu2Kcnz62cbBKkU2UI-jvdQ3k6Pw8Df3b-0xjJpwE&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fjegging-ae-tiro-alto--ne-x-t-level--04332144-411%2Fp%3Fidsku%3D3892%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=BkJeVSeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-uQl9rOuZ-esHLxMoz0-aj5tuEHYZMFaOv6npvNPO_5XKR6ssBZJ6GHTsozPspvZ5hsKUOmycOsuphu9sojJpN2nYuhG9KD6HERG4er68EBiqGbILaBwByX3VqCCGCJ1HUqIIGDFbfJZpfz66PJ4lUStI_atq9dr49LQTNfMbt1hcSyKBjPx6bgm1PM2jOvO_TbCfPpgo4QpDmyE4qdZfoidINCwbqUHCwLge62FmVciUdSI6IMgtXBnREDrCGXttSXNEo4uJ0HxN4QM70kONHAQZBzG6qqGPbY9CGf36gVjHh6dCUIjURG-gC1gp_Ay7s&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fae-kick-bootcut-jean-14373416-928%2Fp%3Fidsku%3D37991%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=6tvZOyeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-sn5KWcorNNSnaGSTj5Aw9f9Ds-mX_6pX4h96aot58jcbz71vxPaZ1vpKMfP38ubYNcvrlKFR8hzP65Kz0RvVyPPIJXDbETYHKPLS77V1hMXszPtAtJtLy3dcixTTzQfHUFnY1WphvFDD6SisPt0PJI7IugxNrZK0lCnJV8_-p9iQtLmn6-NvOHgPpnBT03dtcJ9fcmd3FuNVPD32aF6Ap-TVRbQg8Tf6Imz6ukelStK11sJ3JKe5ynDKPN_1Uhq6fAF19AZ5jcJZogVlhkqHR7mxd4rVkq7TPvG_8b6bgZdzzWr_a-PrTwhRZoCjWEWFE&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fjumpsuit-ae-sin-mangas-13966464-309%2Fp%3Fidsku%3D46651%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://cat.va.us.criteo.com/delivery/ck.php?cppv=3&cpp=dayM-CeJJLgn5eenyX2WN33TdOP1cp3fClEydctfNSxkquA3qweIcN8b7ZXKHphz154ubNfuoxreOil-nWu6Y3zDnzSAiGHikQ0d9hlLKC_ca3h8R1BamD1rhGWj_TfxaMbtBa0Z0Li4XI_btYHNy7yup-uaaGpGjq5P-bIZb95WzFkAiw6ycSKxxbm2-ryIlIkfMmt9BTxUWaKShv__RkrE-Otad-kyX4vuIGrJEO7V-TiA5RJ8ZM08lpMKawgXlSwr_U8pwaths2UeBim7aOGiWfEQkuVnfxKwUMqIBavXvP_BS2w4KmQBXtqq7zvXFbZDoreW0jLHzA-nLBkVGymPWsT82HKz_zuyKzA2WHPSRnWYBjzSFGlfQbH-3C_zJZHEYDFdSQloGITx41PIXWHx53Ys8m0cbzh1lwlQIVl7eoWfH9KUqZtaBHC9yqHh5XXaDbWVEnml2RlFNxG10cVG_QI&maxdest=https%3A%2F%2Fwww.ae.com.co%2Fpantalon-ae-recto-curvy-de-los-a%C3%B1os-90-44364123-484%2Fp%3Fidsku%3D52132%26utm_source%3Dcriteo%26utm_medium%3Ddisplay%26utm_campaign%3DWebConversionsimilaraudiences
https://privacy.us.criteo.com/adchoices?cppv=3&cpp=MuFSJ9oLtZezNRDVzJ8PVrJhpGvCYy8RBjsDxrlh95XXEtXFfu4Q_od933inkS4zHUUbiqcjoByzetVRp2plIgFBuTkz66ad5GQ2aZ0iVBOrvgWnG6jEWxhhxrZ60JwfXeKLoaZgNTqFuYSuO-736fYZY-pXD8tgX8GmDzBxHUFfjDXH
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https://www.googleadservices.com/pagead/aclk?sa=L&ai=CUEpstRYzY5CwNMaZhQbAkovIB6_9k_hq07aZ89IP1P_qgZowEAEg-dvsRmCr4eSBsAagAYq3i6MDyAECqAMByAPJhIACqgTdAU_Q2iMl5MCBe5RUs3oT2znXXVTWfw1d3FbsZwPy8JW8vWKy_YIZMhQO-H7xQB1eLDow3okHYxQXl1Pv6ZtiijSA5qbC_CxTzQu4Z_5meOKqH5393vcJSjxmi6RuczsejOwgJdvmXpNDkr2THe7haSGVy-gGJ8WSiZC_8rlrj7ESylpzIIYTR9Dwoay8tOCtgDSr5NKp27Ege8lcK88ReYCLCyT0XmYdaICQEjB2I7vLip-KE2oMw5MsJGqDGTgOM7GltKnPE1YSqLHo0AMtWG7HQ37QifoAa6B9NJ_3wASFxa_e8AOgBgKAB97I9FyoB47OG6gHk9gbqAfulrECqAf-nrECqAeko7ECqAfVyRuoB6a-G6gHmgaoB_PRG6gHltgbqAeqm7ECqAffn7EC2AcB0ggPCIBhEAEYHzICigI6AoBAsQmVWYpwKeGKKYAKAZgLAcgLAbgMAdgTDdAVAZgWAfgWAYAXAQ&num=1&cid=CAASJORoj-DanX8DfMoXsf1x8e3arfQWnLMLO4-OoI-k6KQk8NmZog&sig=AOD64_1r0bVUKJdy4JiEYhUSzn2U2VY4uA&client=ca-pub-6133583279631137&nb=17&adurl=https://freshservice.com/latam/lp/home-bem/%3Ftactic_id%3D5098187%26utm_source%3DGoogle-AdWords%26utm_medium%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_campaign%3DDisp-CustomIntent-LATAM-%5BMexcam/Rosa%5D%26utm_term%3D%26device%3Dc%26matchtype%3D%26network%3Dd%26placement%3Ddocplayer.es%26gclid%3D%7Bgclid%7D

LA PREFERDA wessmrn

m— —
e wpEE e ywew wmorre
AestEA TN EE

PR WA ST . TR N R

S A B
[ S PR e T T T

FaT poed

]
== L0 g o —
o R B e ek o

e T

==y frwr=rr

T Ee=m e erewew L
P

e e m = L (e
i dryry o e o e e

P .
e

s | L
§ AT b TR a1 W
AEmen merAer T

- r 1y

B L e e e o

e e e e L e
T e S T e
= L0 B L o e A L0
= Dt - O e R A

Cinco Ebstrellas
ﬂ"

CLIMA CALIDD

vi e

o T
R A L S § PR W P L
e o e e
e = = i o
pemmpmren nwr me

e

PAMADEDLS




A
g e aa b Cmm a—
Zrm

-

o
44

ey
R b e DR
(S TIPS

FoE pomd

ey ST

[t

« Ol IR [0 I
L=

[——

i
N L R IR R S L AT R

R v
o ———

AR R

e ey ey vewm— ey
L e e
e

~-AEW I N T
P
acape mRMEY L Lt Ey 1 ey

— i ma e .




— FICHA TECNICA .
(00LEERY LECHE EN POLVO Fecha de version:
ENTERA (AGLOMERADA)
L CODIGO: .
Version: 05 ET-200-14 Paginalde4
NOMBRE: Leche en polvo entera Coolechera. Adicionada con vitamina A 'y

Da.

METODO DE PRODUCCION:

Producto que se obtiene por la eliminacion de agua de
constitucion de la leche entera previamente higienizada.

REQUISITOS LEGALES:

2013, Decreto 3075 de 1997.

Registro Sanitario INVIMA N°: RSIAK02M05295.

Resolucion 4506 de 2013, NTC 1036 (ultima actualizacion),
Decreto 616 de 2006. Decreto 60 de 2002, Resoluciénn2674 de

Leche liquida estandarizada.

INGREDIENTES: Vitamina A.
Vitamina D3.
Humedad: 4.0% max.
Materia grasa: 26.0 — 33.0%
Acidez como AC. Lactico: 0.9 - 1.3 %.
indice de insolubilidad cm?: 1.0% cm® max.
Particulas quemadas: B/15 mg. Max.
indice macroscopico
(sedimento): B/15 mg. Max.
Proteinas % m/m; min 24.5.

CRITERIOS DE ACEPTACION
FISICOQUIMICOS:

Proteinas de leche’en
sélidos no grasos (Nx6.38):
Lactosa % m/m:

Grasa libre % m/m:
Cenizas.% m/m:

Conservantes (peroxido de
hidrégeno/formaldehido):
Adulterantes:
Neutralizantes:

Vitamina A:

Vitamina D3:

Aflatoxina M1:

Acrilonitrilo:

Melamina:

Mondmero de cloruro de vinilo:
Antibidticos:

Plaguicidas:

Plomo:

Peso especifico:

Sadio (Na) constituyente natural:
Potasio (K) constituyente natural:

34.0 % m/m min.
34 — 44,
3.5 max.
6.0 max.
max. 0.42 % m/m.
max. 1.30 % m/m.

Negativo.
Negativo.
Negativo.

1800 UI/100 g min.

320 U1/100 g min.
0.5 pg/Kag.

0.02 mg/Kg.
2.5 mg/Kg.

0.01 mg/Kg.
Negativos.
Negativos.

0.02 mg/Kg.
0.450 min.

CRITERIOS DE ACEPTACION
MICROBIOLOGICOS:

Recuento de microorganismos
mesdfilos:

NMP Recuento de Coliformes:
NMP Recuento de Coliformes

fecales: <3.

1000 — 10000 UFC/ gr.
<3 —11 UFC/gr.
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Recuento de mohos y levaduras: 100 — 500 UFC /gr.
Deteccion de Salmonella /25 gr.: 0

Recuento de Staphilococcus

coagulasa positiva: <100-100 UFC/gr.
Recuento de Bacillus cereus: 100 - 1000 UFC/gr.

Color:  Blanco — amarillento - homogéneo.
CRITERIOS DE ACEPTACION Olor: Caracteristico, exento de olores extrafos.

ORGANOLEPTICOS: Sabor: _ _Sabor a la naturaleza del mismo tanto en palvo,‘como
reconstituida.

Aspecto: Aglomerado, homogéneo, suave, sin grumes;

Informacion Nutricional
Tamaro por porcian 3 cucharas razas (25g). Un vaso 200
Cantidad por porcion
Calorias 130 Calorias desde la grasa 60
|
% Valor
Diario®
Grasa Total 7 g 1%
(Grasa Salurada 4 g 20%
Graza Trans 0 g 0%
Colesterol 13 g 4%
Sodio 100 g %
Carbohidrato Total 10 g 3%
Fibra dietaria 0 g 0%
Azicarez 10 g _
Proteina 7 g 14%
CONTENIDO NUTRICIONAL: |
Vilamina A 10%
Vilamina D 20%
Viamina C: 0%
Calcio: 2056
Hierro: 0%
* los DROCENEICS O MO8 ValOnSS IonGs S2ian hazados en una dista diana de
2000 calonas.
Calorias 2000 2500
Grasa Total Menos de 659 80g
Grasa Saturada Menos de 209 259
Colesterol Menos de 300 mg 300 mg
Sodio Menos de 2400 mg 2400 mg
Carb. Total 300 g arsg
Fibra dietaria 25g 30g
Calorias por gramo:
Grasa 9 Carbohidraios 4 Proteina 4
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FORMA DE CONSUMO,
INSTRUCCIONES DEUSO Y

CONSUMIDORES POTENCIALES:

A medio litro de agua tibia previamente hervida, agregue 17
cucharadas grandes rasas (135 gr.) de leche en polvo
Coolechera, mezcle bien, agitando con batidor o licuadora hasta
que la leche se disuelva totalmente. Agregue la otra porcion de
agua tibia hasta obtener un litro de leche fresca y pura.

Apta para publico en general y para nifios mayores de 1 afio.
Para uso industrial y elaboracion de alimentos enriquecidosieon
formulas lacteas. Una vez abierta la bolsa conservar bien-Cerrada
con pinza o gancho en un lugar fresco y seco. No introducir en la
bolsa cucharas o utensilios humedos. Después de greparada,
conservar refrigerada y consumir en el menor tiempowosible.

EMPAQUE Y PRESENTACION:

Empacada en bolsa de polietileno de baja~densidad con
capacidad de 25 Kg, protegidas en bolsas de' papel kraft triple
capa con la misma capacidad.

Dosificada en bolsas herméticas\/de papel metalizado, en
atmosfera controlada de CO:. en. présentaciones de: 32,
200, 380, 400 y ,900g.

Embalaje: cajas de carton-grueso corrugado con peso promedio
de 620 g.

Capacidad:

144 bolsas x 32 gx¢caja.

30 bolsas x 380 g. x caja.

30 bolsas x 400 g x caja.

60 bolsas\x200 g x caja.

12 bolsas'x 900 g x caja.

Resolucion 683 de 2012, Resolucion 5109 de 2005 y Resolucion
333 de 2011.

IDENTIFIGACION PARA LA
TRAZABILIDAD:

Empaque por bulto de 25 Kqg:

Se coloca una etiqueta con la siguiente informacion:

LOTE: Dia juliano (dia calendario) del afio de fabricacion,
seguido del numero del equipo en el cual fue elaborada.
TONELADA: Indica sub-lote de 40 bultos x 25 Kilos producidos
en forma consecutiva.

BULTO: Indica el numero consecutivo en una tonelada.

VENCE: Indica la fecha de vencimiento (DIA-MES-ANO).

PESO: Contenido del bulto en Kg.

Adicionalmente se coloca directamente en el empaque, siguiendo
la misma secuencia de la etiqueta, Lote, Tonelada, fecha de
fabricacion y fecha de vencimiento: DIA-MES-ANO.

Empague por libra: 200,380, 400, 900y 1000 gr.

Codificado de la siguiente manera:

11DIC05L 355-303A

Los primeros siete caracteres identifican la fecha de vencimiento,
en el siguiente orden: DIA-MES-ANO.

Los cuatro siguientes caracteres identifican el dia juliano (dia
calendario) en el cual es empacado el producto, precedido de la
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letra Ly seguidos por un guién.

Los Ultimos cuatro caracteres indican el numero del equipo
pulverizador, el numero del turno y numero de la maquina
empacadora.

INSTRUCCIONES PARA
CONSERVACION Y ESTIBADO
(ALMACENAMIENTO Y
TRANSPORTE):

Almacenar en un lugar fresco y seco.

Consumase preferiblemente antes de la fecha de vencimiento.
No almacenar ni transportar con combustibles, sustaheias
aromaticas o cualquier otra sustancia que pueda altérar® sus
caracteristicas. Se deben estibar los bultos en arrunies de 4
planchas hasta una altura maxima de 10 planchas(y-las cajas se
arruman en planchas de 8 hasta una altura maxima‘de 6. Estas
deben tener una separacion minima de 60 ¢m,de las paredes
perimetrales y una separacion minima de 15 cm del piso.
Transporte: en furgdn cerrado, sobre sestibas, limpios, libre de
olores y secos.

VIDA UTIL ESPERADA:

12 meses.

FABRICANTE:

Cooperativa de productores e Jeche de la costa Atlantica
COOLECHERA. Calle 17# 16 ~55.

Planta: Calle 17# 15 — 27,

Teléfono: 3759555.

Fax: 3745268.

Servicio al cliente; 018000-915499.

En Barranquilla:3745238.

Barranquillat=,Celombia.

Direccion control de calidad
Laboratorio de Fisico — Quimico / Microbioldgico
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MOLINO LOS
HEROES
DISTRIBUCIONES

FICHA TECNICA CUCHUCO DE TRIGO

FECHA DE ELABORADO POR:

ELABORACION:
JEFE DE PLANTA

ENERO 2019

APROBADO POR:

GERENCIA

CUCHUCO DE TRIGO

My -

)Io-c__-' 2
A5 A Y, 1

PRODUCTO 4 \
3%
o) \ 4
.3\ § 2 .‘_ . .-.. Pesy
o § i RS
FRTNTY O
. Producto obtenido de la trituracion del grano de trigo perlado; sin ningln
DESCRIPCION ingrediente adicional, seleccionado, de aspecto fresco, sano, libre de plagas y
humedad.
COMPOSICION Trigo entero perlado
REGISTRO NOTIFICACION SANITARIA
SANITARIO NSA-001409-2016

CUMPLIMIENTO
LEGAL

RESOLUCION 2674 DE 2013
RESOLUCION 5109 DE 2005

CARAC,TERI'STICAS
FISICAS
SENSORIALES

Sabor: Caracteristico
Color: Café
Olor: Caracteristico




CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS

Informacion Nutricional
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CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerébios Mesdbfilos: (200000-300000) = 11000
Bacillus Cereus: (700-1000) = <100
Coliformes Totales: (N.E) =< 3

Coliformes Fecales: (<3) =<3

Mohos y Levaduras: (3.000-5.000) = 875
Staphylococcus aureus c.p: (< 100) = < 100

FORMA DE E:cr)aqii (;(;r}zuorlgoalszrrsétjgteée que tenga un proceso de coccién sin importar el
CONSUMO Usos: Sopas.
El producto es empacado en bolsas individuales de polietileno de baja
EMPAQUE Y densidad, transparente, rotulada con Notificacion Sanitaria, nmero de Lote y

PRESENTACIONES

Fecha de Vencimiento; en la siguiente presentacion:
e 500 gramos x 25 unidades con peso neto de 12.5 Kg.

VIDA UTIL
ESPERADA

Esta definida por 12 meses a partir de la fecha de fabricacion y en condiciones
de almacenamiento adecuadas, en lugares frescos y secos.

CONDICIONES DE
MANEJO Y
CONSERVACION

El producto debe ser transportado en vehiculos que cumplan con el Decreto
2674 de 2013, con el fin de evitar la contaminacion, alteracion, deterioro y dafio
del producto. El almacenamiento debe realizarse en bodegas cubiertas que
cuenten con buena ventilacién y temperatura ambiente fresca. El producto
debe almacenarse en arrumes con planchas que permitan la estabilidad de
estos, se deben realizar sobre estibas elevadas al piso con el fin de protegerlas
de la humedad, liquidos y suciedades, ya que, por ser un producto de baja
humedad, tiene la capacidad de absorber agua y olores facilmente.
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FICHA TECNICA CUCHUCO DE MAIz

FECHA DE ELABORADO POR: APROBADO POR:
ELABORACION:
JEFE DE PLANTA GERENCIA
ENERO 2019
CUCHUCO DE MAiz
v

PRODUCTO i
\
)
».
I
5
)
; Producto obtenido de la trituracion del grano de maiz blanco; sin ningin
DESCRIPCION ingrediente adicional, seleccionado, de aspecto fresco, sano, libre de plagas y
humedad.
p Maiz Blanco entero (nacional o americano
COMPOSICION ( )
REGISTRO NOTIFICACION SANITARIA
SANITARIO NSA-001409-2016

CUMPLIMIENTO
LEGAL

RESOLUCIQN 2674 DE 2013
RESOLUCION 5109 DE 2005

CARACTERISTICAS
FISICAS
SENSORIALES

Sabor: Caracteristico
Color: Blanco
Olor:; Caracteristico




CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS

Informacion Nutricional
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CARACTERI"STICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerbbios Mesofilos: (200000-300000) = 1477
Bacillus Cereus: (700-1000) = <100
Coliformes Totales: (N.E) =< 3

Coliformes Fecales: (<3)=<3

Mohos y Levaduras: (3.000-5.000) = 3000
Staphylococcus aureus c.p: (< 100) = < 100

FORMA DE ES(;aqilé (;(ér}zuorlgoals;rrggiige gue tenga un proceso de coccién sin importar el
CONSUMO Usos: Sopas.
El producto es empacado en bolsas individuales de polietileno de baja
EM PAQUE Y densidad, transparente, rotulada con Notificacion Sanitaria, nUmero de Lote y

PRESENTACIONES

Fecha de Vencimiento; en la siguiente presentacion:
e 500 gramos x 25 unidades con peso neto de 12.5 Kg.

VIDA UTIL
ESPERADA

Estéa definida por 12 meses a partir de la fecha de fabricacién y en condiciones
de almacenamiento adecuadas, en lugares frescos y secos.

CONDICIONES DE
MANEJO'Y
CONSERVACION

El producto debe ser transportado en vehiculos que cumplan con el Decreto
2674 de 2013, con el fin de evitar la contaminacion, alteracion, deterioro y dafio
del producto. El almacenamiento debe realizarse en bodegas cubiertas que
cuenten con buena ventilacion y temperatura ambiente fresca. El producto
debe almacenarse en arrumes con planchas que permitan la estabilidad de
estos, se deben realizar sobre estibas elevadas al piso con el fin de protegerlas
de la humedad, liquidos y suciedades, ya que, por ser un producto de baja
humedad, tiene la capacidad de absorber agua y olores facilmente.
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FICHA TECNICA CUCHUCO DE CEBADA

HETRAOONG

FECHA DE

ELABORACION:

ENERO 2019

ELABORADO POR: APROBADO POR:

JEFE DE PLANTA GERENCIA

CUCHUCO DE CEBADA

PRODUCTO
Producto obtenido de la trituracion del grano de cebada perlada; sin ningln
2 ingrediente adicional, seleccionado, de aspecto fresco, sano, libre de plagasy
DESCRIPCION | 0
p Cebada entera perlada
COMPOSICION P
REGISTR )
SAI\?I'?Ang NOTIFICACION SANITARIA
NSA-001409-2016
CUMPLIMIENTO RESOLUCION 2674 DE 2013
LEGAL RESOLUCION 5109 DE 2005

CARACTERISTICAS
FISICAS
SENSORIALES

Sabor: Caracteristico

Color: Café

Olor: Caracteristico




CARACTERISTICAS
FISICO-QUIMICAS

informacion Nutricional
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CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerobios Mesdfilos: (200000) = 310
Bacillus Cereus: (700-1000) = <100
Coliformes Totales: (N.E) =< 3

Coliformes Fecales: (<3)=<3

Mohos y Levaduras: (3.000-5.000) = 370
Staphylococcus aureus c.p: (< 100) = < 100

FORMA DE Para su consumo se requiere que tenga un proceso de coccién sin importar el
uso que se le dé al producto.
CONSUMO Usos: Sopas.
El producto es empacado en bolsas individuales de polietileno de baja
EMPAQUE Y densidad, transparente, rotulada con Notificacion Sanitaria, nimero de Lote y

PRESENTACIONES

Fecha de Vencimiento; en la siguiente presentacion:
¢ 500 gramos x 25 unidades con peso neto de 12.5 Kg.

VIDA UTIL
ESPERADA

Esta definida por 12 meses a partir de la fecha de fabricacién y en condiciones
de almacenamiento adecuadas, en lugares frescos y secos.

CONDICIONES DE
MANEJO Y
CONSERVACION

El producto debe ser transportado en vehiculos que cumplan con el Decreto
2674 de 2013, con el fin de evitar la contaminacion, alteracion, deterioro y dafio
del producto. El almacenamiento debe realizarse en bodegas cubiertas que
cuenten con buena ventilacion y temperatura ambiente fresca. El producto
debe almacenarse en arrumes con planchas que permitan la estabilidad de
estos, se deben realizar sobre estibas elevadas al piso con el fin de protegerlas
de la humedad, liquidos y suciedades, ya que, por ser un producto de baja
humedad, tiene la capacidad de absorber agua y olores facilmente.
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
CREMA DE LECHE SEMI ENTERA UAT (UHT)

T—— LARGA VIDA Pégina: 1de7
INFORMACION DEL PRODUCTO
INFORMACION DATOS
NOMBRE CREMA DE LECHE

COMERCIAL
NOMBRE DEL CREMA DE LECHE SEMI ENTERA UAT (UHT) LARGA VIDA

ALIMENTO

IMAGEN DEL

PRODUCTO

CATEGORIA DEL
PRODUCTO

LACTEOS

No REGISTRO
SANITARIO

RSA-0007634-2019

MARCA DEL
PRODUCTO Y
MAQUILAS

MARCA: COLFRANCE

Colfrance

NOMBRE DEL
FABRICANTE

PRODUCTOS LACTEOS COLFRANCE CPS EN C EN REORGANIZACION.

NIT FABRICANTE

800255713-1

El producto cumple con la siguiente normativa:

e Resolucion 2674 del 2013 del ministerio de salud y proteccién
social.
Resolucion 1407 de 2022 del ministerio de salud y proteccion social.
Decreto 616 del 2006 del ministerio de la proteccion social.
Resolucién 5109 del 2005 del ministerio de la proteccion social.

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
CREMA DE LECHE SEMI ENTERA UAT (UHT)

TS—— LARGA VIDA Pégina: 2de 7
LEGISLACION Resolucion 333 del 2011 del ministerio de la proteccion social.
SANITARIA Resolucion 810 del 2021 del ministerio de salud y proteccion social.

Resolucion 1804 de 1989 del ministerio de salud.

Resolucion 4506 del 2013 del ministerio de salud y proteccion
social.

e Resolucién 2906 del 2007 del ministerio de la proteccién social.

Y demas normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion
antes mencionada una vez entre en vigencia.

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Es el producto higienizado, obtenido por reposo o centrifugacion de la leche,
adicionado o no de cultivos lacticos especificos (Resolucion 2310 DE 1986)

INGREDIENTES

Leche de leche semi entera, Carregenina 407 a (Gelificante/espesante/
estabilizante), dextrosa.

INFORMACION
NUTRICIONAL

Los porcentajes de valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorias.
Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades caloricas.

INFORMACIAN NUTRICIONAL
Tamafe pot porida 1 Cacanada [153)
[y

SELLO FRONTAL:SI
SELLO POSITIVO:NO

FISICOQUIMICAS

Este producto se basa bajo los parametros fisicoquimicos establecidos en la
resolucion 2310 de 1986 del ministerio de salud.

PARAMETRO METODO DE NORMA DE REFERENCIA

REFERENCIA

TIPO DE ANALISIS

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO
CREMA DE LECHE SEMI ENTERA UAT (UHT)

T LARGA VIDA Pagina: 3de7
Materia grasa en extracto 18.0 Gerber
seco % m/m minimo
Solidos lacteos no 7.0 Célculo
grasos% m/m. minimo matematico Resolucion 2310 de 1986
Acidez como &cido 0.25 Acidez titulable del ministerio de salud y
lactico % m/m, maximo proteccion social.
Prueba de fosfatasa Negativo Kit cualitativo
colorimétrico
indice de Reicher 22-32 -
Meissel

MICROBIOLOGICAS

El producto es sometido a procesos de esterilidad comercial, cumpliendo con la
Resolucion 2310 de 1986; Se realiza Incubacion de dos envases originales dos
(2) muestras a 55°c y dos (2) muestras a 35°c durante 10 dias.

El producto debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

PARAMETRO (Unidades)

METODO UTILIZADO

ESPECIFICACION

CARACTERISTICAS
DEL PRODUCTO

Numero Més Probable de Coliformes ISO 4831:2006 Validado. <=100
Totales / (Ufc/g)
Numero Més Probable de Coliformes ISO 11290-1:1996. <3
Fecales / (g) Validado
Recuento de Hongos (H) y Levaduras ISO 21527-1:2008. 100 - 200
(L) (UEC/g)
Recuento de Staphylococcus aureus ISO 6888-1:2001. 1000 - 3000
coagulasa positiva (UFC/g)
Busqueda de Listeria monocytogenes 1ISO 11290-1:1996. Ausente
/(259) Validado
Busqueda de Salmonella sp. / (25g) ISO 6579.2002. Validado Ausente

SENSORIALES

Apariencia: Cremoso.

Color: Amarillo crema.

Aroma: Lacteo no Fermentado.

Sabor: Lacteo ligeramente intenso.

ALERGENOS

Contiene caseina como proteina propia de la leche; este producto se elabora en
una planta que procesa productos a base de avena y puede contener trazas de

Gluten.
REQUISITOS DE OMG
INOCUIDAD No contiene ingredientes y/o aditivos OMG
PLAGICIDAS/PESTICIDAS
ELABORO VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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LARGA VIDA
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El producto cumple con la reglamentacién de lo siguiente:

- Resolucion 4506 del 2013 del ministerio de salud y proteccion, que
establece los limites maximos de contaminantes en la leche, como la
aflatoxina M1 en un nivel maximo de composicion de 0,5 pg/kg Y plomo en
un nivel maximo de 0,020 mg/kg peso fresco.

- Resolucion 2906 del 2007 del ministerio de la proteccién social, que
establece los limites maximos de residuos de plaguicidas (LMR) en
alimentos para consumo humano, piensos y forrajes.

DESCRIPCION DEL

DIAGRAMA FLUJO DE PROCESO

! f_ SOLICITUD A PRODUCCION Iy
Mo — l

l recepcion de leche cruda

iLa leche Cumiple oo
los pardmatros
fislcogquisnicos® ViR
Ficha vbenica do materia

RECHAZD DE
MATERIA
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CARACTERIST ICAS
DEL MATERIAL
DE EMPAQUE Y

ROTULADO

EMPAQUE

Empaque primario bolsa plastica de polipropileno: Cumple cabalmente con
las especificaciones técnicas establecidas por el Invima y la regulacién técnica
de la resoluciéon 683 del 2012 y 4143/12 ademas de las normas que la
modifiquen o sustituyen. Esta constituido por un 99% de carbono e hidrogeno;
material con uno de los niveles mas bajos de migracién, funciona bien como
barrera a los aromas, genera buena proteccion es impermeable, irrompible,
brillante, liviano y tiene buena resistencia a las temperaturas manteniendo las
caracteristicas asépticas, microbioldgicas, sensoriales y fisicoquimicas del
producto.

Esta aprobado para contacto con alimentos, es inerte, no genera migraciones
de componentes al producto, resistente, permeable a la luz, gases y a la

ELABORO

VERIFICO

APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion
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humedad. Mantiene las caracteristicas inocuas: Microbioldgicas, sensoriales y
fisicoquimicas del producto.

EMBALAJE
Embalaje Secundario: Se realiza en caja de cartbn que cuenta con
caracteristicas técnicas de resistencia vertical al igual que al aplastamiento
ortogonal a la superficie del cartén de acuerdo a la NTC 1066; de igual forma
cumple con los pardmetros de espesor de corrugado segun la NTC 322.
ROTULADO
Contiene la informacion establecida en la resolucion 5109 del 2005, resolucién
333 de 2021 del ministerio de proteccion social, resolucion 810 del 2021 y demas
normas que modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion mencionada
una vez entren en vigencia. Las fechas de fabricacion y vencimiento, nimero de
lote, estan resaltadas y legibles.
Codificacién de productos:
Cuenta con una codificacion para su identificacion, divididas en tres lineas: La
primera linea se especifica la fecha de vencimiento, segunda linea numero de
silo, numero de boquilla, hora; la tercera linea maquina y lote.
B BESLHD
LOTEADO/ Poros
FECHADO
FECHA [E YERCINERTD = |"'"="- H 24-06-22 l
S0 DE OEIGEN — | 8o !Ii B3 Il 0043 ; - HORA OE FMPACRE [TOREATD T4 HORAS]
-|Hlﬁii|_;_ LOTE
Hm:?! | | LioB4ad

Codificacién embalaje secundario en caja: Presenta la siguiente informacion:
lote, nombre del producto y fecha de vencimiento.
El producto tiene 120 dias a partir de la fecha de fabricacién, en condiciones

VIDA UTIL adecuadas de almacenamiento.
En el momento del suministro el producto se entrega como minimo 50 % de su
vida util. La fecha de vencimiento y lote estan impresos en el empaque.

ELABORO VERIFICO APROBO
JAVIER CAMACHO LOZANO MARCELA TOLOZA PORTILLA STHEPHANE CARRILLO
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PRESENTACION CODIGO SAP CODIGO DE BARRAS
Crema de Leche UHT x 311106200 7702879992426
) 200 g
PRESENTACION Crema de Leche UHT x 311106201 7702879992419
COMERCIAL 900 g

USO PREVISTO

FORMAS DE CONSUMO

Producto listo para consumo. Sirve como acompafante en productos de
panaderia, reposteria, productos a base de harinas precocidas, platos fuertes, y
ensaladas.

CONSUMIDORES POTENCIALES

Dirigido a la poblacion en general, a partir del cuarto afio de vida, incluyendo
mujeres embarazadas sin restriccion medica o intolerantes a algiin componente
del producto.

GRUPO VULNERABLE

No apto para personas intolerantes a la lactosa y el gluten.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Requiere refrigeracion para su almacenamiento. Conservar a temperaturas de
4 + 2 °C, después de abierto consumir en el menor tiempo posible, mantener
refrigerado. Conservar en un lugar limpio, fresco y libre de olores extrafos.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

De conformidad con la Resolucion 2674 del 2013, y demas normas que
modifiquen, sustituyan o adicionen la reglamentacion antes mencionada una vez
entren en vigencia. El vehiculo de transporte debe cumplir con las condiciones
higiénico sanitarias establecidas en la legislacién sanitaria vigente. El producto
debera estar estibado adecuadamente en canastillas plasticas, siempre y
cuando se mantenga la integridad de los empaques, evitando golpes del mismo.

ELABORO

VERIFICO APROBO

JAVIER CAMACHO LOZANO
Coordinador de Calidad

STHEPHANE CARRILLO

Gerente produccion

MARCELA TOLOZA PORTILLA

Directora de calidad
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DESCRIPCION PRODUCTO TERMINADO

Revision Consecutivo
2

Fecha de modificacion
01/03/2022

Titulo
Tarro 10 L Genérico NI

Sistemas
Sistema de Gestién de Calidad

Sedes
Bogotd,Manizales

Linea
Especiales y Bigdrum

Producto
Tarro 10 L Genérico NI

Marca
Cremhelado

Peso neto
5 Kg

Beneficio declarado en la etiqueta
NA

Composicion
INGREDIENTES:

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/helados/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=E71E...  1/9
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Helado: Leche, o leche reconstituida (agua, leche en polvo descremada), azucar,
grasa vegetal, glucosa, suero en polvo, emulsificante - estabilizante (mono y
diglicéridos de acidos grasos, goma guar, goma xantan, goma celulésica, alga
euchema elaborada), maltodextrina, café, cocoa en polvo, saborizantes (natural,
natural idéntico, artificial), colorantes naturales (carmin, anato, curcuma, clorofila),
colorante caramelo, acidulante (acido citrico), regulador de acidez (citrato de sodio),
colorantes artificiales (rojo N°40, rojo N°5, azul N°1).

Helado reducido en calorias bajo en grasa sin azucar afadido: Leche, sorbitol,
maltodextrina, leche en polvo descremada, polidextrosa, emulsificante - estabilizante
(mono y diglicéridos de acidos grasos, goma guar, goma xantan, goma celulésica, alga
euchema elaborada), saborizante (artificial) edulcorantes no caléricos (sucralosa,
acesulfame de potasio).

“Ver informacion nutricional sobre contenido de calorias y aztcares”. 40% menos
calorias que el Helado Cremoso saborizado.

Salsas y agregados

Salsas con fruta (Frutos del bosque, Lulo, Mora, Maracuya): Agua, azucar,
glucosa, pulpa de mora y/o fresa y/o lulo y/o concentrado de maracuya, almidon
modificado, estabilizante (pectina citrica y/o goma guar), acidulante (acido citrico),
regulador de acidez (citrato de sodio), saborizantes artificiales, colorantes naturales
(carmin, carbdn vegetal, clorofila, curcuma, anato).

Salsas saborizadas (Uva, Chicle): Agua, azucar, glucosa, almidon modificado,
estabilizante (pectina citrica), acidulante (acido citrico), saborizantes artificiales,
colorante natural (carmin, anato), colorante artificial (azul No.1).

Salsa de chocolate: Agua, azucar, glucosa, cocoa en polvo, almidén modificado,
emulsificante (lecitina de soya) emulsificante - estabilizante (mono y diglicéridos, goma
de algarrobo, goma celulésica, carragenina), acidulante (acido citrico), saborizante
artificial.

Salsa de arequipe: Leche reconstituida (agua, leche en polvo), azucar, glucosa,
maltitol, almidén modificado, regulador de acidez (bicarbonato de sodio), saborizante
artificial.

Galleta: Harina fortificada, azucar, grasa vegetal de palma, cocoa, agua, azucar
invertido, sal, emulsificantes (lecitina de soya, lactilato de sodio), leudantes
(bicarbonato de sodio, bicarbonato de amonio), leche en polvo entera, saborizante
artificial

Brownie: Azlcar, harina de trigo fortificada, grasa vegetal, huevo, cocoa en polvo, glucosa,
aroma artificial brownie, sal.

Chips colores: Azlcar, grasa vegetal, suero de leche, leche descremada en polvo, leche
en polvo entera, manteca de cacao, emulsificantes (triestearato de sorbitan, lecitina de
soya, monoestearato de sorbitan), acidulante (acido citrico), sabores artificiales,

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/helados/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=E71E...  2/9
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colorantes naturales (carmin, anato, curcuma, clorofila).

Cobertura sabor a chocolate: Grasa vegetal, azucar, licor de cacao, leche en polvo,
suero de leche, cocoa, emulsionantes (lecitina de soya, polirricinoleato de poliglicerol),
saborizantes artificiales. La cobertura se produce en una fabrica, donde se procesan
productos con mani, nueces de arbol y ajonjoli.

Mani, Uvas pasas.

Contiene trigo (gluten), soya y leche

Verdadera Naturaleza
HELADO CREMOSO CON GRASA VEGETAL

Numero de registro sanitario
RSAD02133704

Presentacion comercial

Definicion del producto

HELADO CREMOSO CON GRASA VEGETAL VARIEDADES 1)HELADO SABORIZADO(Vainilla,
Fresa, Vainilla-Fresa, Mandarina, Napolitano, Tres leches, Arcoiris (vainilla)) 2)HELADO
SABORIZADO CON SALSA SABORIZADA Y/0 CON FRUTA (Veteado mora, Maracuya, Frutos del
Bosque, Uva, Placer de Chocolate, Chicle, Verano Tropical) 3)HELADO SABORIZADO CON
AGREGADOS Y/O SALSA DE AREQUIPE (Ron Pasas, Vainilla pasas, Nata mani, Brownie & Cookies,

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/helados/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=E71E...  3/9
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TiramisUy, Veteado caramelo, Arequipe con salsa y Cappuccino) HELADO SABORIZADO CON
CHIPS DE COLORES (Vainilla con Chips de colores).

Zona/ Linea
ESPECIALES

Codigo de barras

Saborizados

1006903 Tarro x 101 TRADICIONAL Vainilla 7702402176019
1006904 Tarro x 101 TRADICIONAL Fresa 7702402176033

1006905 Tarro x 101 TRADICIONAL VII./Fresa 7702402176040
1006915 Tarro x 101 TRADICIONAL Mandarina 7702402176378
1006927 Tarro x 101 TRADICIONAL Napolitano 7702402038539
1009364 Tarro x 10L TRADICIONAL Tres Leches 7702402044233
1044552 Tarro x10L TRADICIONAL Arcoiris 7702402054249

Saborizados con salsa

1006908 Tarro x 101 TRADICIONAL Vetea. Mora 7702402176118
1006911 Tarro x 101 TRADICIONAL Vetea. Caram. 7702402176156
1006919 Tarro x 101 TRADICIONAL Macya LA FUENTE 7702402176606
1006924 Tarro x 101 TRADICIONAL F. Bosque 7702402176439
1009168 Tarro x 101 TRADICIONAL Uva 7702402044004

1010588 Tarro x 10L TRADICIONAL Placer Chocolate 7702402044653
1034893 Tarro x 10L TRADICIONAL Chicle con Salsa 7702402051750
1050117 Tarro x 10L Tradicional Arequipe Salsa 7702402054805
1042790 Tarro x 10L TRADICIONAL Verano Tropical 7702402053952
1043650 Tarrox10L TRADICIONAL Capuccino Colcafe 7702402054119

Saborizados con agregados con o sin salsa

1006907 Tarro x 101 TRADICIONAL Ron Pasas 7702402176071

1006913 Tarro x 101 TRADICIONAL VII./Pasas 7702402176217

1056539 Tarro x 101 TRADICIONAL Vlla Chip Colore 7702402056205
1006918 Tarro x 101 TRADICIONAL Nata Mani 7702402176590

1056541 Tarro x 101 TRADICIONAL Brownie&Cookies 7702402056229
1006925 Tarro x 101 TRADICIONAL Tiramisu 7702402038874

Forma de uso y consumidores potenciales
Consumo directo. Publico en general (Multitarget)

Tipo y material de empaque
Empaque: Bolsa lechosa en polietileno de alta densidad
Embalaje: Caja corrugada

Fabricante y direccién

Fabricado por Meals de Colombia S.A.S. Calle 98 # 70 — 90, Bogota D.C. Lineas de sugerencias e
inquietudes, en Bogota Tel. 4897966 y GRATIS a nivel nacional 018000511835
www.cremhelado.com.co Industria Colombiana.
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Vida util
731 dias

Perfil de sabor / Textura
Helado sabor a: Vainilla, Fresa, Vainilla/Fresa, Mandarina, Napolitano, Tres Leches.

Helado saborizado con salsas saborizadas, alsas de fruta, salsa de chocolate, leche condensada
y/0 arequipe: Veteado Mora, Maracuya, Frutos del Bosque, Uva, Veteado Caramelo, Placer de
Chocolate, Chicle, Verano Tropical (Lulo/Maracuyd), Capuccino, Arequipe Salsa.

Helado saborizado con agregados, con o sin salsa y/o cobertura: Ron Pasas, Vainilla Pasas,

Vainilla Chips, Nata/Mani, Brownie, Tiramisu.

Nombre tabla Tipos Maestros

Caracteristica /

Tipo maestro Descripcién especificaciones

https://ncapp023.gruponutresa.com/aplicaciones/NUEVOCONEXION/helados/conexion.nsf/xfDescripcionProductoTerminado.xsp?documentld=E71E...

Actividad

Caracteristicas Solidos totales 35a38%

Fisicoquimicas

Caracteristicas Grasa 8-10%

Fisicoquimicas

Caracteristicas Proteina Lactea Min. 2,5%

Fisicoquimicas

Caracteristicas Sdlidos Lacteos Min. 11%

Fisicoquimicas No Grasos

Caracteristicas Densidad 1,090 a 1,120 g/I

Fisicoquimicas

Caracteristicas Fosfatasa Negativa

Fisicoguimicas

Caracteristicas Acidez °D Chocolate, lulo, lulo maracuya: 18-22 /

Fisicoquimicas Mandarina: 33-36 / Maracuya:58-68 / Fresa,
vainilla, arequipe, nata, tres leches, brownie,
cappuccino, caramelo, tiramisu, uva, Fr.Rojos,
ron, chicle: 16-20

Caracteristicas Grasa Total Saborizados: 6g / Saborizados con salsas: 5g /

Fisicoquimicas g/Porcion Saborizados con agregados con o sin salsas:

Caracteristicas
Microbioldgicas

Deteccion de
Salmonella /25¢

6g / Saborizado con chips: 6g

Ausencia

5/9
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Caracteristicas
Microbioldgicas

Caracteristicas
Microbioldgicas

Caracteristicas
Microbioldgicas

Caracteristicas
Microbiologicas

Caracteristicas
Microbioldgicas

Caracteristicas
Sensoriales

Caracteristicas
Sensoriales

Caracteristicas
Sensoriales

Caracteristicas
Sensoriales

Inocuidad

Inocuidad

Recuento de
E.Coli

Coliformes
Totales

Recuento de
Estafilococos
coagulasa
positivo

Listeria
monocytogenes
/259

Recuento de
Microorganismos

Mesofilicos

Color

Olor

Sabor

Textura

Contenido Plomo

Contenido
Arsénico

Informacién de orden nutricional

Orden nutricional

Conexion Helados

<10 UFC/g

<100 UFC/g

<100 UFC/g

Ausencia

<10.000 UFC/g

Vainilla, Brownie: Blanco / Fresa 24-1-1C /
Arequipe 144-1-2C / Nata, Tres leches: 7-1-1C /
Cappuccino 147-1-1C / Ron 8-1-1C / Lulo 127-
2-1 C / Lulo-maracuya 4-1-2C / Maracuya: 4-1-
1C / Fr.Rojos: 33-1-1C / Uva: 37-3-1C /
Chocolate: 147-1-4C / Tiramisu: 147-1-1C /
Mandarina: 17-1-2 C / Chicle: 94-1-3C / Arcoiris
(Rosado:24-1-2C , morada: 37-3-1C, Azul: 94-1-
3C)

Notas lacteas y dulces caracteristicas de cada
referencia.

Notas lacteas y dulces caracteristicas de cada
referencia.

Cremosa, libre de cristales y de particulas
extranas.

Max. 1 mg/kg

Max. 0,5 mg/kg
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HELADD SABORIZADO.

Informacion Nutricional

Porcidn: 11E Taza (BG-g)L Canfidad™orcitn: Calwiae 120,
Gaicrias de grasa 5, Graza Tosal fg (3% VD), Geasa sal. 3g
[#5% VD, Grasa Trans Og, Coleslernl Cmg (0% VDY, Soda
&g (2% WO Tolal Carb. 149 {3% VO, Fibea g 1% V),
Aziizanes 12, Preteina 29, Wiswing A (0% VD), Waming C
(0P ¥, Cafeso (A% VG, Hiemo 0% VY. Log porcemizies o8 N . |u wloe diis & himc 4 ouinsle o o dick &
\faores Diaros aslan basados enuna dista de 2000 calorias, 0 Fiesd, " FAE0R DUARID DE RESERENGCLA N0 SSTARLECITN

HELADO SABORIZADD CON SALSAS (SABORIZADAS Y/O CON FRUTA).
Infeemacian Nutricional 1/2 Taza (60 g) aporta:

Peesidn; 112 Teaa (R0 g, CaridadPorciine Calonas 130,
Calorias de grasa 43, Grasa Tobs 5g 0% VD), Gresasal 15g
[19% Ny, Geasa Trans Og, Cokesiesn! Oreg (0% VDL, Sodo
&l 1% VEL Tofal Car. Vg (3% VO, Fiben g (0% VD),
Arfizares 13g, Profeina Jg, Vilamina & (0% VDY, Vilamina C©
G5 WD), Carca f6% W), oo (0% VDY, Los poncantzes de | De fes miony dimos & reiemac de oninenis o oo el de
Valores Diais pebin basados enuna disss de 200 calwlas. 430 Fical VAR DAARED DIE REFERENCLA MO ESTAR BEIDG

HELADO SABORIZADO CON AGREGADOS ¥/0 SALSA DE AREQUIPE.

Infarmasidn Nufricional 1/2 Taza (6D g) aparia:
Porgider 112 Tara (80 g), CartidadPonibn Cakaias 120, {'ﬂ-ﬁd’jﬁ? Larasa I.'rm"t
ealovlas de grasa 50, Grasa Tols g (9% VD), Geasa sat 3 ] | Ttal ||Sataralin
[46% VDY, Grasa Trars D3, Colestercl <t5me {1% VD), Sedo | 130 || 65 || 38

Bl (35 WD), Toda Cash. 17y 8% WD), Fibes Qg 0% D),
Agilcarea 1ag, Profeing 29, Wiaming A40% V), Vamiea G
[{¥% WD), et J6% WD), Hisrme J0% VIO, Los povcentsies de [ D los wiiond dison de refereaci de nirismie on v dieti
Yalorees Diariog estin basadosenuradieta e 2000 catosias. | 00 Fial, “WAEUTR EAARI) [ REFERENCLA NO) BATRBLECIT

HELADO SABORIZADO, CON CHIPS DE COLDRES,

wr - ' [ -
Informacién Nutricional 1/2 Taza {60 g) aporta:
Parcider 1/2 Taza (B0 g), Cantidad/Parcian: Calorlas
130, eaieeias de grasa 5, Grasa Totad By (3% VO,
Grasa sab. 359 110% VI, Grasa Trans Uy, Colestem!
{mg 1% VDY, Sodia dA5mg (2% VO, Telsl Cah, 185

U Eils LT s enlia 2, e = e

(588 VD) Fibea i {0% VIO, Acicamsa i Promina . o o e i il de st 2w il

Witamina A (0% VI, Wiamina Gne VN Galclo 8%l . PR ¥
WL Hismo (0% VDY Los povoendaes de Wakoes 3300 i, “VALOR DUARID DR REFERERCIA NO EETABLECILO

Diarizesestan bazades en unadizta de 2000 cakias.

Condiciones de conservacion
CONSERVESE EN CONGELACION (A -18°C)

Instrucciones especiales de manejo y/o uso
NA

Observaciones
Fecha de Vencimiento: Cumple con la Resolucion 5109 de 2005 de Rotulado General.

Métodos de distribucion
El producto debe transportarse en vehiculos cerrados, en condiciones sanitarias adecuadas y que
posean un sistema de congelacion que mantenga una temperatura maxima de -22° Celsius.

Requisitos especificos de etiquetado
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El producto cumple con todas las reglamentaciones vigentes de Etiquetado General y Nutricional
para alimentos

Proceso de elaboracién / Descripcion
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Lectores orden nutricional
Helados-Todo Helados
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FICHA TECNICA CEBADA PERLADA

FECHA DE ELABORADO POR:
ELABORACION:
JEFE DE PLANTA
ENERO 2019

APROBADO POR:

GERENCIA

PRODUCTO

CEBADA PERLADA
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DESCRIPCION

Producto obtenido de la perlada del grano de cebada; sin ningln ingrediente
adicional, seleccionado, de aspecto fresco, sano, libre de plagas y humedad.

COMPOSICION

Cebada entera

REGISTRO
SANITARIO

NOTIFICACION SANITARIA
NSA-001409-2016

CUMPLIMIENTO
LEGAL

RESOLUCION 2674 DE 2013
RESOLUCION 5109 DE 2005

CARACTERISTICAS
FISICAS
SENSORIALES

Sabor: Caracteristico
Color: Café
Olor: Caracteristico




CARACTERISTICAS
FISICO-QUIMICAS
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CARACTERI'STICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerdbios Mesofilos: (200000-300000) = 410
Bacillus Cereus: (700-1000) = < 100
Coliformes Totales: (N.E) = 4

Coliformes Fecales: (<3)=<3

Mohos y Levaduras: (3.000-5.000) = 60
Staphylococcus aureus c.p: (< 100) = <100

FORMA DE Para su consumo se requiere que tenga un proceso de coccion sin importar el
uso que se le dé al producto.
CONSUMO Usos: Sopas.
El producto es empacado en bolsas individuales de polietileno de baja
EMPAQUE Y densidad, transparente, rotulada con Notificacién Sanitaria, nimero de Lote y

PRESENTACIONES

Fecha de Vencimiento; en la siguiente presentacion:
e 500 gramos x 25 unidades con peso neto de 12.5 Kg.

VIDA UTIL
ESPERADA

Esta definida por 12 meses a partir de la fecha de fabricacion y en condiciones
de almacenamiento adecuadas, en lugares frescos y secos.

CONDICIONES DE
MANEJO Y
CONSERVACION

El producto debe ser transportado en vehiculos que cumplan con el Decreto
2674 de 2013, con el fin de evitar la contaminacion, alteracion, deterioro y dafio
del producto. El almacenamiento debe realizarse en bodegas cubiertas que
cuenten con buena ventilacién y temperatura ambiente fresca. El producto
debe almacenarse en arrumes con planchas que permitan la estabilidad de
estos, se deben realizar sobre estibas elevadas al piso con el fin de protegerlas
de la humedad, liquidos y suciedades, ya que, por ser un producto de baja
humedad, tiene la capacidad de absorber agua y olores facilmente.
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1. NOMBRE DEL PRODUCTO

BOCADILLO DE GUAYABA ROJO

2. DESCRIPCION GENERAL

Pasta solida,obtenida por concentracion de pulpa de fruta madura y sana, hasta lograr una consistencia que pueda ser
cortada, sin perder la forma y la textura cuando este sélido.

3. LISTADO DE INGREDIENTES (En orden decreciente)

Pulpa de Guayaba, Sacarosa, Pectina, Regulador de acidez (Acido Citrico), Conservantes (Benzoato de Sodio, Sorbato
de Potasio), Color Rojo FD&C # 40

4. CARACTERISTICAS SENSORIALES

¢ Apariencia: Semiblando ¢ Color: Rojo e Olor: Caracteristico de la Guayaba ¢ Sabor: Dulce ¢ Textura: Firme, acabado
liso y uniforme, sin presencia de material extrafio

5. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS DEL PRODUCTO TERMINADO

CARACTERISTICAS ESPECIFICACION
Sélidos Solubles (° Brix) 74 - 80
pH 3.4-4.0
6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO TERMINADO
CARACTERISTICAS ESPECIFICACION
Mohos y Levaduras (UFC/g) Max. 1.000

7. MERCADO OBIJETIVO

Para consumo directo, panaderia y todo tipo de industria del sector de alimentos

8. CONSERVACION Y PRECAUCIONES

El Bocadillo se debe almacenar en un lugar seco, fresco y limpio hasta el momento de su distribucion. Si la
temperatura ambiente es superior a 30 grados centigrados,hay riesgo que se produzca revenimiento y se favorezca el

9. PRESENTACION COMERCIAL

Bocadillo de guayaba rojo (2.500 g) x 50 un x 50 g / Bocadillo de guayaba rojo (2.000 g) x 100 un x 20 g / Bocadillo de
guayaba rojo (1.500 g) x 30 un x 50 g / Bocadillo de guayaba rojo (908g) x 20 und x 45g / Bocadillo de guayaba rojo
(650g) x 18 un x 36 g / Bocadillo de guayaba rojo (510g) x 18 un x 28 g / Bocadillo de guayaba rojo (500g) x 12 unx42 g
/ Bocadillo lonja roja (500g) / Bocadillo lonja roja (200g) / Tajadas de bocadillo (250 g) x 10 un x 25 g / Bocadillo de
guayaba azucarado (454 g) x 24 un x 19 g / Bocadillo de guayaba azucarado (300 g) x 24 un x 13 g.

10. MATERIAL EN CONTACTO DIRECTO CON EL PRODUCTO

BOPP 25 Micras

ELABORADO POR: REVISADO POR: APROBADO POR:

ARNIALICTA NC CALINADND MFCDCNITE NE DI ATA MFCDCAITE NC NDEDACINNICC
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11. EMPAQUE SECUNDARIO

El empaque secundario depende de la presentacion. El embalaje se realiza en caja de carton corrugado

12. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION
Almacenar en un lugar fresco y seco, en condiciones controladas de temperatura que no superen los 30°C, humedad y
circulacion de aire. En epocas calurosas no almacenar el producto con proximidad a techos, no poner objetos o
productos pesados sobre los pallet.
13. VIDA UTIL
24 meses a temperatura ambiente
14. IDENTIFICACION DEL LOTE (Requiere espacio para el lote y fecha de vencimiento)

El empaque va marcado con la fecha de vencimiento y lote o se marca de acuerdo a especificacién del cliente y pais de
destino. LOTE: LOT (lote) FTC (fruticol) cinco digitos (los dos primeros nimeros indican el afio y los tres ultimos
corresponden al dia juliano de fabricacion)
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BN’ CLEMENT FICHA TECNICA

Al NIT. 800.002_303-8 CARACTERISTICAS GENERALES
DENOMINACION DEL BIEN O SERVICIO AVENA HOJUELA
DENOMINACION TECNICA DEL BIEN O SERVICIO  |AVENA HOJUELA PRECOCIDA
NOTIFICACION SANITARIA NSA 00489 2018

Producto sometido a limpieza, precocido, laminado, obtenido de los granos de avena sin
céascara, de cualquier variedad.
Requisitos generales:

Es fabricada a partir de granos de avenas sin cascara, sanas y

limpias, libres de signos de infestacion y /o contaminacion de roedores.
Producto alimenticio obtenido por la molturacion y
clasificacion por granulometria de granos de avena sin cdscara, sana y limpia.
DESCRIPCION GENERAL Las hojuelas presentan un color crema,
ligereamente caoba, caracteristico y un sabor y aromas agradables de avena tostada.
Los residuos de plagicidas no
deben exeder las tolerancias establecidas por la comision del codex alimentarius
En la elaboracion
no se permite el uso de conservantes
Grado :1

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cumplir con la NTC 2159: Avena en Hojuelas para Consumo Humano.

LOTE PRESENTACION PACA HOJUELA /250GRS/48 UNDS
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Libre de olores y sabores fungosos, fermentados, rancios, amargos o cualquier olor o sabor objetable.
Libre de insectos o particulas extrafias

Exenta de excretas de animales.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS LIMITE
Aerobios mesdéfilos UFC/g/ml 10 20000
Coliformes totales NMP bac/g <3 <3

Hongos UFC/g/ml 9 1000




Levaduras UFC/g/ml 10 1000

Busqueda salmonellax25g AUSENTE AUSENTE
Indice Aceptacion BUENO

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS Humedad: 10,30 % 11,5 % Max
Cenizas 1,32 % 2,1 % Max
Fibra 0,37 % 3 % Méax
Grasa 6,80 % 6 -10,5 % Méx
Calorias / 30 grs 98
Carbohidratos Total/30grs 14 %
Proteinas 12,35 % 10,5 %Minimo

CONSERVACION Y ALMACENAMIENTO
Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion,estar libre de humedad, bien iluminados, en perfecta limpieza y

protegidos del ingreso de insectos y roedores.

OTRAS ESPECIFICACIONES

EMPAQUE Y PRESENTACION
El producto debe estar empacado en materiales atoxicos que aseguran la buena consevacion e higiene del producto.

Cumplir con la Resolucién 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los parametros para el rotulado y etiquetado de productos terminados y
materias primas.
NOMBRE COMERCIAL SUPER AVENA

VIDA UTIL
En condiciones éptimas de almacenamiento (1) afio.

TRANSPORTE
Vehiculo para transporte de alimentos, con concepto sanitario favorable vigente no superior a 1 afio. El personal transportador debe contar con carne
de manipulacién no superior a 1 afio.

JANETH QUITIAN MUNOZ
INGENIERA DE ALIMENTOS
MATRICULA 2525431197CND
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Nombre del Producto

ATUN EN CONSERVAS

Nombre Comercial del
Producto

ATUN LOMITOS EN ACEITE

Marca

COSTA AMERICA

Origen de la materia
prima

Océano Pacifico Ecuador. Zona FAO 87.

Generalidades

Descripcion del producto: Atun de las especies indicadas en el numeral 3.1.1 en la
Norma INEN 184:2013, producto en conservas, envasado en aceite, agua y sal en
recipientes herméticamente cerrados y sometidos a un proceso térmico.

El lomo fino (compacto), es del atun Pequefio cortado en segmento transversal. La
proporcién de trozos pequeiios o trozos sueltos o rallados en general no supera el 20%
del peso escurrido.

Los lomos pequefios son obtenidos luego de la limpieza sencilla del Atun, la presencia
de trozos y migas se producen en el corte del lomo al llenar el envase

Requisitos Especificos

Ingredientes:

Formula Cuali-Cuantitativa.

Atun (65%), aceite vegetal de Soya (23%), Agua (10%) y sal (2%).
Alérgeno: contiene pescado.

Presentacién: Contenido neto 175g.
Peso Escurrido: 115g.

Concentraciones de aditivos: NA

Apariencia Caracteristicos de la especie
Color Caracteristicos de la especie
Olor y Sabor Caracteristicos de la especie
Textura Firme

Reguisitos Fisico-Quimico.
Producto terminado
Requisitos

Histamina

Limite maximo
Max. 50.0 mg/ kg
Cloruro de sodio, expresado como NacCl Max. 2.0 %
Nitrégeno basico volatil <50 mg/kg (50ppm)
pH Max. 5.5 - 6.5

Metales contaminantes:

Requisitos Limite méaximo Método de ensayo
Arsénico, como As 1.0 mg/kg AOAC 986.15
Cadmio, como Cd 0.1 mg/kg AOAC 999.10
Mercurio, como Hg 1.0 mg/kg AOAC 974.14
Plomo, como Pb 0.3 mg/kg AOAC 999.10
Estaifo, expresado como Sn 200 mg/kg AOAC 985.15

Norma INEN 184: 2013
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Requisitos microbioldgicos: El producto es esterilizado a Fo=6, debe cumplir los

siguientes parametros, que se reportan en el analisis de laboratorio.

PRODUCTO DE LA PESCA, EN PARTICULAR PESCADO.
Parametros N=5
Mesofilos aerobios y anaerobios Ausencia en prueba
Termdfilos aerobios y anaerobios esterilidad comercia.

Prueba para determinar Esterilidad Comercial debe ser Satisfactoria.

Requisitos Especificos

Requisitos nutricionales: No aplica

Condiciones de transporte y Almacenamiento: EI producto debe ser
transportado en furgdén y/o vehiculos cerrado con concepto técnico sanitario
FAVORABLE (FV), expedido por el ente Territorial de Salud.

Almacenamiento: Conservar en un ambiente fresco y seco.
Vida Util: El producto tiene una vida util de 4 afios.
Certificacion HACCP: Analisis de Peligros y de Puntos Criticos de Control para el

proceso de enlatado. N2 MAG-INP-2017-0823-OF.
Certificacion de BPM: Buenas Practicas de Manufactura. N2 0072-HINP-2017.

Empaque y rotulado

Empaque: Envase y tapas metalico —TFS- TEST - BARNIZ-INTERNO GRIS
SANITARIO-BARNIS EXTERIOR TRANSPARENTE, con abre facil o tapa plana.
Empaque Secundario: Caja de cartén corrugado x 48 latas:

Rotulado: De acuerdo al requerimiento del cliente.

Porcién recomendada

La deseada por el consumidor final

Requisitos legales y
reglamentarios
aplicables

Norma INEN NTE -184
Codex STAN- 70 - 2013
Reglamento CE 221/2002
Reglamento CE 1881/2006
Reglamento CE 2073/2005
Fichas técnicas de clientes.

Grupo poblacional

Todo publico. A excepcién de personas alérgicas al consumo de pescado y nifios
menores de 2 afos.

ELABORADO POR: PUER JOM
AR S. A
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GRAN BODEGA MARINA S.A.S
FICHA TECNICA
CONSERVAS DE ATUN EN AGUA

DESCRIPCION DE LA EMPRESA

RAZON SOCIAL

Gran Bodega Marina S.A.S.

DIRECCION Calle 135 No. 19 - 47

REPRESENTANTE LEGAL Ricardo Matiz

TELEFONO/FAX 3132823321 /593 983 8222680

EMAIL granbodegamarina@hotmail.com / comeralsa@hotmail.com

REGISTRO SANITARIO COLOMBIA

RSiA051113015

REGISTRO SANITARIO ECUADOR

13979-ALN - 0317

Certificacion

Plan Nacional de Control

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

DENOMINACION

Conservas de Atun en Agua

PESO NETO 160g,170g,175g,180¢g,185 g
PESO ESCURRIDO 104 g,110g,120g,125g,130 g
FORMATO 307 x 108 /307 x 109 /307 x 110.5
% Lomo 100%, 70% trozo lomo, 30% Rallado
ESPECIES Skipjack Yellowfin Bigeyes
NOMBRE CIENTIFICO Katsuwonuspelamis Thunnusalbacares Thunnusobesus
COMPOSICION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES PORCENTAIJE ORIGEN
Atun Trozos Lomo 70% Animal
Agua 28,50% Natural
Sal 1.5% Refinada

COMPOSICION NUTRICIONAL (52 gr de Producto Escurrido)

Calorias 110 kcal
Grasa Total 5g
Sodio 260 mg
Hidratos de Carbono 00¢g
Proteinas 13 g
Calidad Normativa NTC1276/INEN 184
Presentacion Caja de 48 latas, abre facil con doble cierre recomendado

CARACTERISTICAS FISICAS/QUIMICAS, ORGANOLEPTICAS Y MICROBIOLOGICAS

Histamina 50.0
Arsénico 0.7
Cloruro de sodio 2.0

Sabor y olor

Caracteristico de la especie, sin presentar olores ni sabores extrafos, libre de olor amoniacal

Bases Volatiles

35.0

Cadmio 0.1

Mercurio 1.0

Plomo 0.4

Metilmercurio 1.0

Omega 3 Min. 1,0% / max 3,0%

PH Max. 6,5 g

Limpieza No se detectaran restos de piel, espinal o midsculos oscuros en proporciones que desmerezcan el

conjunto del producto

Liquido de Cobertura

Color y consistencia tipica de su naturaleza e ingredientes utilizados

Producto comercialmente estéril

Incubacién a 37°Cy 55°C durante 10 dias

DURACION Y CONSERVACION

Consumo preferente

Después de abierto consumase lo antes posible

Fecha de vencimiento

4 afios a partir del afio de fabricacidon

Condiciones de almacenamiento

Al Ambiente

EMPAQUE PRIMARIO, SECUNDARIO Y CODIFICACION

Tipo de empaque primario

Envases metalicos asépticos - tapa plana

Tipo de empaque secundario

Carton

Pallets de madera

Tipo de marcacion

Marcado con tinta indeleble en envase

Identificacién de lote

1°: L: Lote, F:

2°: L: Lomos, R: Rallado, T: Trozos, V: Vegetales.

3°: 1: Aceite de soya, 2: Aceite de girasol, 3: Aceite de oliva, 4: Agua
4°:Y: Yellowfin,S: Skip Jack, B: Bigeye

5°: Dia Juliano

| gy/{vw GRAN BODEGA MARINA SASS.
gc—_g:=cCSi~ ! ~7 NIT 900.384.892 - 5
G —
RICARDO ELEAZAR MATIZ
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FICHA TECNICA
1. NOMBRE DEL PRODUCTO: Ajonjoli
2. COMPOSICION DEL PRODUCTO: Ajonjoli 100%
3. PRESENTACION COMERCIAL: Empacado en Bolsa de Polipropileno con presentaciones de
peso de 10gr, 20gr, 125gr, 250gr y 500gr
4. CONDICIONES DE CONSERVACION: El producto terminado se almacenard en estanterias a
temperatura ambiente.
5. TIPO DE TRATAMIENTO:
e Recepcion del producto: se recibe y se verifica tanto el peso como la calidad del
producto.
e Empacado: consiste en tomar el producto y llenar las bolsas de acuerdo al peso
establecido.
e Sellado y rotulado: consiste en sellar las bolsas una vez llenas y colocar las
correspondientes fechas de vencimiento y lote del producto.
e Distribucidn: se entregaran los productos a los clientes mediante la utilizacién de
vehiculos autorizados.
6. VIDA UTIL ESTIMADA: 18 Meses

7. Firma responsable del producto:

Armando Benavides Alfonso
C.C 80.068.054 de Bogota

Calle 40A Sur No. 4 - 88 Este
Telefono: 367 8oo4
disbalsas@hotmail.com
Bogota, D.C. - Colombia
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Nombre genérico o

comercial del Aceite vegetal puro de soya - FRISAZON
producto
Nombr e del COMERCIALIZADORA FEDEACEITES
fabricante o NIT: 1.016.073.666 — 7
,pl’ oveedor NI.T Permiso Sanitario Nimero PSA-001560-2018
NUmer o de Registro
Sanitario o del Aceite de soya cumple NTC 254

certificado del
Requerimiento

Calidad

Las especificaciones y requisitos generales y/o especificos
contenidos en la presente ficha técnica asi como las
especificaciones del empaque y tamaio de racidn establecido
en este documento prevalecen sobre cualquier especificacidn
contenida en la Norma Técnica Colombiana referenciada en la
misma corresponde a aceite comestible, es decir apto para el
consumo humano, sin ningln sabor u olor, el cual debe ser
refinado, descerado, blanqueado y desodorizado.

Caracteristicas
Generalesdd
alimento

e Aceite extraido de la semilla de soya
e Corresponde aceite puro de soya
e El contenido de acidos grasos libres es maximo del 0.2%

Caracteristicas
Organolépticas

Consistencia liquida, color amarillo claro y fresco. Aspecto
limpio a temperatura 25 C, sabor y olor caracteristico. Libre de
rancidez y material extrafio.

Caracteristicas
Fisicoquimicas

REQUISITOS MINIMOS MAXIMOS
Densidad relativa 0,919 0,925
(xeC/agua a 20 2C) x=20°C x=202C

indice de Yodo 124 195
188 indices de 1,466 1,470
refraccidn a 402C
indice de
saponificacion (mg 189 195
KOH/g de aceite
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REQUISITOS LIMITE MAXIMO
Caracteristicas NMP COLIFORME TOTAL / g <11
Fisicoquimicas NMP COLIFORME FECALES / g <3
RECUENTO DE MOHOS Y LEVADURAS / g <100 UFC

Pr esentacion
Comercial

Tipoy caracteristicas

Frasco: 500CC, 1000cc, 2800cc, 3000cc, 4800cc, 5000cc, Garrafa
18, 19, 20 litros. Empacado en envase de material inerte de
polipropileno clarificado y/o Pet con tapa de anillo de
seguridad. El rotulo de empaque cumple con las siguientes

del empaque normas: NTC 512 rotulo nutricional resolucién 5109 del 2005,
decreto 3075 de 1997 del Ministerio de salud.
Vida Util del Bajo condiciones normales de mercadeo y almacenamiento el
productoy fecha de producto, tiene una vida util de 12 meses y la fecha de
vencimiento vencimiento esta establecida en el empaque.

Condicionesde

trasportey
almacenamiento

Vehiculo de furgdn o campados sin fisuras en su estructura,
adecuadas para el trasporte de alimentos en buenas
condiciones de higiene.

Deben almacenarse en sitios frescos, secos y libres de olores
extrafos, almacenar en estibas o superficies elevadas del piso
para proteger de la humedad y de la contaminacién. Apilar
maximo 7 cajas, hacer rotacion del producto segln el tiempo de
almacenamiento PEPS.

Direccion y Teléfonos

Carrera 77 V BIS A # 53 — 14 SUR Barrio Catalina Il Bogota D.C
Teléfonos: 3043650008 — (1) 5172374
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO LOMITOS DE ATUN EN AGUA

Nombre del producto

Lomitosde Atin en Agua 175g /1159

Origen

Costas Maritimas, Océano Pacifico Ecuador, Zona FAO 87

Marca

COSTA RICA

el ESl N

Registro Sanitario INVIMA
Expediente

RSIA04154712
20050389

Ingredientes

Materia prima: Pescado Atin

Especie: Thunnus Albacares

Liquidos de cobertura: Agua

Sal

COMPOSICION:

Atun (Thunnus Albacares): 66%

Agua 32%

Sd 2%
100%

Proceso

Atln empacados en agua, sellado herméticamente y sometido a proceso de
esterilizacién comercial.

Empague

Envases metalicos, con barniz grado alimenticio sanitarios.

Indicaciones en la etiqueta

Peso neto y peso escurrido. 1759/ 1159

Tipo de producto:

Marca

Importador:

Ingredientes:

Contenidos nutricional paralosimportadores o marcas que lo requieran
Registro sanitario:

Indicaciones en latapa

Lote
Fecha de Elaboracion
Fechade Vencimiento.

10.

Caracteristicas del producto
final.

Organoléptico:

Color: caracteristico de la especie.
Olor: caracteristico de laespecie
Textura: firme

Fisico-quimico:

pH: 5-6

Histamina: menor oigua a 1.5 mg%
Sal: menor o igual a2%

11.

Presentacion

Cajas de 48 Unidades

12.

Tiempo de consumo

4 afios

13.

Forma de consumo

Directo o preparado para acompafiar comidas, o de acuerdo alas preferencias del
consumidor.

14.

Consecuencias del mal empleo
del producto

Si una vez abierto el producto no es retirado de su envase, puede causar
intoxicacion.

15.

Distribucién y almacenamiento

Mantener atemperatura ambiente, almacenar en lugar fresco y seco protegido de
laluz solar.

16.

Requisitos legaesy
reglamentarios aplicables

Norma INEN NTE-184

Codex STAN-119-1981, Rev 1-1995
Reglamento CE 221/2002
Reglamento CE 1881/2006
Reglamento CE 2073/2005

Fichas técnicas de clientes

DEPARTAMENTO DE CONTROL DE CALIDAD
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1. NOMBRE DEL PRODUCTO: Arroz Blanco Sonora
2. INGREDIENTES: Arroz Blanco 100%

3. DESCRIPCION: Arroz elaborado (Blanco): Arroz descascarado al cual se le ha eliminado
parcial o totalmente por elaboracién, el germen y las capas de las aleuronas.

4., COMPOSICION: Grano Entero, Grano Medio, Grano tres cuartos.

5. CARACTERISTICAS SENSORIALES:

Apariencia Uniforme
Sabor Caracteristico
Color Blanco

Textura Dura
Olor Caracteristico

6. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS:

Factores de clasificacion NTC 671 % maximos
en masa

Tipo I
Grado 2

% Grano Partido 12

% Grano Yesado 6
Dafio por calor <0,5
Dafio total <1,0
Impureza (%) <0.1
Humedad (%) <14
Semillas Objetables y arroz con cascara en 100g 0
Tipo Contraste 6
Grano Rojo 2
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7. IDENTIFICACION: (Para Lamina, talegay bulto) L/VEN DD MMM AA X X
Definido por 13 digitos, de los cuales:

LOTE: L DD MMM X X

8 digitos obedecen a: El primer digito la letra (L) identificando el lote, el quinto y sexto digito
de dos numeros corresponden al dia de produccion, las tres siguientes letras corresponden a
las primeras letras del mes de produccién, el doceavo digito (letra) que indica la sede de
produccion, (A) Aguazul, (B) Barranquilla, (P) Purificacion y el dltimo (nimero) corresponde a
la maquina de empaque.

FECHA DE VENCIMIENTO: VEN MMM AA

Del segundo al cuarto digito obedece a la expresion VEN que corresponde a las tres
primeras letras de la palabra VENCE, del séptimo al noveno digito son las tres primeras
letras del mes, seguido de dos digitos de numeros que corresponden al afio que vence el
producto.

8. USO PREVISTO: Producto que requiere de coccién para consumir y apto para consumo
humano. Puede consumirse frio o caliente.

9. ELABORADO POR: Agroindustrial Molino Sonora AP S.A.S
Direccion: Km 6 Via Saldafa - Purificacion, Tolima
Km 5 via Aguazul - Yopal, Casanare

10. POBLACION VULNERABLE: Producto de consumo masivo apto para todo consumidor nifio
o0 adulto.

11. INSTRUCCIONES DE USO:
INGREDIENTES

1 taza de Arroz Blanco

2 tazas de agua

2 dientes de ajos machacados (Opcionales)
2 cucharadas de aceite

Cebolla junca picada (opcional)

Sal al gusto
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PREPARACION

Caliente el aceite la cebolla, los ajos y agregue sal. Adicione el agua y cuando hierva,
incorpore el Arroz Blanco. Cocine durante 10 minutos, tape la olla y mantenga a fuego lento
hasta que el grano abra.

12. EMPAQUE: Empaque en Polietileno individual de bajo calibre 1,5 - 3,5, dependiendo de la
presentacion, Polipropileno laminado 50/20 o BOPP.

13. NOTIFICACION SANITARIA: NSA-004424-2018.

14. NORMATIVIDAD REGLAMENTARIA:

NTC 671 (2001)
Resolucion 333 de 2011
Resolucién 5109 de 2005
Resolucion 2906 de 2007
Resolucion 4506 de 2013
Resolucion 683 de 2012
Resolucion 2674 de 2013
Resolucion 0719 de 2015
Codex Alimentarius

15. ALERGENOS: Por su naturaleza el arroz blanco es libre de alérgenos, no tiene contacto con
alérgenos en el proceso de fabricacion.

16. VIDA UTIL ESTIMADA: Entre 12 y 14 meses de acuerdo a condiciones de almacenamiento,
dadas después de la produccion; este periodo de tiempo puede ser mayor o menor
dependiendo de las condiciones de almacenamiento. Se tomara para el arroz Sonora 12
meses de vida util.

17. CONDICIONES DE TRANSPORTE: Producto transportado en turbo, camién, tractomulas
carpadas o con contenedor.

18. ALMACENAMIENTO EN BODEGA: Almacenar en una lugar limpio, fresco y seco, retirado
de agentes contaminantes que le puedan transferir olores y sabores al producto. Todo el
producto debe estar estibado sobre estibas plasticas y retiradas de la pared. Ademas, se
debe identificar claramente para conocer su procedencia, calidad y tiempo de vida. Mantener
sistema de rotacion de inventario mediante el sistema PEPS.

19. MANIPULACION FINAL ESPERADA: Mantenga el producto bien sellado en un lugar limpio,
fresco y seco, consumir en el menor tiempo posible, no introducir utensilios himedos. El
arroz es un producto no perecedero y por su bajo contenido de humedad hace que absorba
facilmente humedad y olores del ambiente en que se encuentra.
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20. INFORMACION NUTRICIONAL:

Informacion Nutricional Tamaﬁo_,de la 50
para porcion
Cantidad por
Nutriente porcion % VDR
(redondeada)
Calorias 180
Calorias de Grasa 0

Proteinas 4.0 8.0
Carbohidratos 40.0 13.0
De los cuales:  AzUlcares: 1.0 0.0

Almidoén: NA

Polioles: NA
Grasa: 0.0 0.0
De las cuales: Saturadas: 0.0 0.0
Colesterol: 0.0 0.0
Trans: 0.0 0.0
Fibra Dietaria: 2.0 8.0
Sodio: 0.0 0.0
Vitamina A: 0.0 0.0
Vitamina C: 0.0 0.0
Calcio: 0.0 0.0
Hierro: 0.0 4.0

C/ISO/Gestion Calidad/Calidad/Formatos/FM-070 Ficha técnica producto
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21. LOGISTICA:
coD DIMENSIONES EMPAQUE (UND) DIMENSIONES EMPAQUE
. UNIDAD A| COD BARRA (cm) (PAQ/@)
PRESENTACION EMPACAR | UND (EAN 13) RE(EXEA:S)UE
LARGO | ANCHO ALTO LARGO | ANCHO ALTO
25 770798036290 16 10.5 2 37 42.7 5
2509 7700798030625
50 17700798035139 54.5 455 12
12 7700798036283 19,6 13,5 3 38.8 41.2 11.5
5009 7700798030212
25 17700798032251 52 41 13
15 17700798036020 25,9 15,5 4 59,2 40,5 16,5
1 kilo 7700798030229
24 N/A 66 48 18.5
2.5 kilos 6 7700798030618 N/A 29 25,5 4,5 64 36 15
3 kilos 5 7700798030236 | 17700798035092 35 26 55 62 38,5 16
5 kilos 3 7700798030243 | 17700798035115 42,7 29 6,5 39,5 59,5 11
10 kilos 1 7700798035170 N/A 53,5 40 10 - - -
50 kilos 1 7700798034920 N/A 90 50 18,5 - - -
22. MICROBIOLOGIA:
Recuentos aerobios mesdfilos . Aflatoxinas Totales
UFClg Méax 200000 (B1, B2, G1y G2) 10 pg/kg
Coliformes Fecales NMP/g <3 Ocratoxina A 5 pg/kg
.| Mohos y levaduras UFC/g Max. 3000 . Plomo 0,2 mg/Kg
MICROBIOLOGIA - QUIMICA -
Bacillus cereus UFC/g Max 700 Cadmio 0,2 mg/Kg
Staphylococcus aureus coagulasa <100
positiva UFC/g
Salmonella/ 25 gramos Negativo

Elaborado por:

Sandra Milena Villa
Jefe Gestion Calidad

Aprobado por:
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Jairo Sedan Murra
Gerente General
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